
UNIVERZA V LJUBLJANI 

EKONOMSKA FAKULTETA 

MAGISTRSKO DELO 

FINANČNA DILEMA MALEGA VINOGRADNIKA O OPUSTITVI 

DEJAVNOSTI 

Ljubljana, oktober 2021              NEŢA BEČ VERTOVŠEK 



 

 

 

IZJAVA O AVTORSTVU 

Podpisana Neţa Beč Vertovšek, študentka Ekonomske fakultete Univerze v Ljubljani, avtorica predloţenega 

dela z naslovom Finančna dilema malega vinogradnika o opustitvi vinograda, pripravljenega v sodelovanju s 

svetovalko doc. dr. Barbaro Mörec 

I Z J A V L J A M  

1. da sem predloţeno delo pripravila samostojno; 

2. da je tiskana oblika predloţenega dela istovetna njegovi elektronski obliki; 

3. da je besedilo predloţenega dela jezikovno korektno in tehnično pripravljeno v skladu z Navodili za 

izdelavo zaključnih nalog Ekonomske fakultete Univerze v Ljubljani, kar pomeni, da sem poskrbela, da 

so dela in mnenja drugih avtorjev oziroma avtoric, ki jih uporabljam oziroma navajam v besedilu, 

citirana oziroma povzeta v skladu z Navodili za izdelavo zaključnih nalog Ekonomske fakultete Univerze 

v Ljubljani; 

4. da se zavedam, da je plagiatorstvo – predstavljanje tujih del (v pisni ali grafični obliki) kot mojih lastnih 

– kaznivo po Kazenskem zakoniku Republike Slovenije; 

5. da se zavedam posledic, ki bi jih na osnovi predloţenega dela dokazano plagiatorstvo lahko predstavljalo 

za moj status na Ekonomski fakulteti Univerze v Ljubljani v skladu z relevantnim pravilnikom; 

6. da sem pridobila vsa potrebna dovoljenja za uporabo podatkov in avtorskih del v predloţenem delu in jih 

v njem jasno označila; 

7. da sem pri pripravi predloţenega dela ravnala v skladu z etičnimi načeli in, kjer je to potrebno, za 

raziskavo pridobila soglasje etične komisije;  

8. da soglašam, da se elektronska oblika predloţenega dela uporabi za preverjanje podobnosti vsebine z 

drugimi deli s programsko opremo za preverjanje podobnosti vsebine, ki je povezana s študijskim 

informacijskim sistemom članice;  

9. da na Univerzo v Ljubljani neodplačno, neizključno, prostorsko in časovno neomejeno prenašam pravico 

shranitve predloţenega dela v elektronski obliki, pravico reproduciranja ter pravico dajanja predloţenega 

dela na voljo javnosti na svetovnem spletu preko Repozitorija Univerze v Ljubljani; 

10. da hkrati z objavo predloţenega dela dovoljujem objavo svojih osebnih podatkov, ki so navedeni v njem 

in v tej izjavi. 

V Ljubljani, dne ______________ Podpis študentke: __________ 



i 

KAZALO VSEBINE 

UVOD ................................................................................................................................... 1 

1 VINSKA TRTA IN VINO............................................................................................ 2 

2 ZAKONSKA UREDITEV VINOGRADNIŠTVA V SLOVENIJI .......................... 7 

2.1 Kmetijsko gospodarstvo ........................................................................................ 7 

2.2 Obdavčitev kmetijskih gospodarstev.................................................................... 8 

2.3 Zakon o vinu (ZVin)............................................................................................. 11 

2.4 Pravilnik o registru pridelovalcev grozdja in vina............................................ 14 

2.5 Zadružna pravila .................................................................................................. 15 

2.6 Program razvoja podeželja 2014–2020 .............................................................. 16 

2.7 Uredba o izvajanju podpornega programa v vinskem sektorju ...................... 18 

3 OPRAVILA V VINOGRADU ................................................................................... 19 

3.1 Postavitev vinograda ............................................................................................ 19 

3.2 Vsakoletna opravila v vinogradu ........................................................................ 21 

3.2.1 Jesenska opravila ............................................................................................. 23 

3.2.2 Zimska opravila ............................................................................................... 23 

3.2.3 Spomladanska opravila .................................................................................... 24 

3.2.4 Poletna opravila ............................................................................................... 25 

3.3 Posebna dela v vinogradu .................................................................................... 27 

4 PRIDELAVA VINA ................................................................................................... 29 

4.1 Pridelava mošta .................................................................................................... 30 

4.2 Pridelava vina ....................................................................................................... 31 

4.3 Stekleničenje in skladiščenje ............................................................................... 34 

5 FINANČNA ANALIZA O UPRAVIČENOSTI OHRANITVE DEJAVNOSTI 

MALEGA VINOGRADNIKA .................................................................................. 35 

5.1 Analiza ocene stroškov pri pridelavi grozdja .................................................... 36 

5.2 Ocena točke preloma pri pridelavi grozdja ....................................................... 45 

5.3 Analiza ocene stroškov pri pridelavi vina .......................................................... 46 

5.4 Ocena točke preloma pri pridelavi vina ............................................................. 50 

SKLEP ................................................................................................................................ 52 

LITERATURA IN VIRI ................................................................................................... 54 

PRILOGI ............................................................................................................................ 59 



ii 

KAZALO TABEL 

Tabela 1:  Lestvica katastrskega dohodka 2020–2022 ........................................................ 9 

Tabela 2:  Okvirni terminski načrt dela v vinogradu ......................................................... 22 

Tabela 3:  Stroški gnojenja in podora za obdelavo 1 ha vinograda ................................... 37 

Tabela 4:  Stroški menjave opornikov za obdelavo 1 ha vinograda .................................. 39 

Tabela 5:  Stroški podsejevanja, vezanja in upogibanja trt za obdelavo 1 ha vinograda .. 39 

Tabela 6:  Stroški za zelena dela za obdelavo 1 ha vinograda .......................................... 40 

Tabela 7:  Stroški fitofarmacevtskih sredstev za 1 ha vinograda ...................................... 41 

Tabela 8:  Stroški škropljenja za obdelavo 1 ha vinograda ............................................... 42 

Tabela 9:  Strošek delovnih sredstev za obdelavo vinograda ............................................ 43 

Tabela 10:  Pregled vseh stroškov in opravljenih ur za obdelavo 1 ha vinograda .............. 44 

Tabela 11:  Strošek sredstev za delo pri pridelavi vina ....................................................... 49 

Tabela 12:  Pregled vseh stroškov in opravljenih ur vinarja v fazi pridelave vina, 

pridelanega iz grozdja z 1 ha vinograda ........................................................... 50 

KAZALO SLIK 

Slika 1:  Zemljevid vinorodnih deţel in okolišev .............................................................. 3 

Slika 2:  Zgradba vinske trte .............................................................................................. 4 

Slika 3:  Zgradba mladike vinske trte ................................................................................ 5 

KAZALO PRILOG 

Priloga 1:  Sorte vinske trte, ki se smejo saditi v posameznih vinorodnih okoliših .............. 1 

Priloga 2:  Tabela največje vrednosti kemijskih parametrov, ki so zahtevane pri 

posameznih kakovostnih razredih vin, ki so pridelana na ozemlju Republike 

Slovenije .............................................................................................................. 4 

SEZNAM KRATIC 

EU – Evropska unija 

KGZ – Kmetijsko gozdarski zavod 

PGO – priznana geografska oznaka 

PTP – priznano tradicionalno poimenovanje 

SURS – Statistični urad Republike Slovenije 

ZGP – zaščiteno geografsko poreklo 

ZVin – Zakon o vinu 



1 

UVOD 

Vinogradništvo in vinarstvo je za Slovenijo izrednega pomena, ljudje na našem ozemlju so 

se s to dejavnostjo ukvarjali ţe nekje v 4. stoletju pred našim štetjem, v času Keltov 

(Gorjak, 2017). Tudi danes Slovenija spada med drţavami članicami Evropske unije (v 

nadaljevanju EU) med tiste z nadpovprečno velikostjo vinograda na prebivalca. Ta znaša 

80 m
2
 na prebivalca, medtem ko je povprečje EU le 60 m

2
 na prebivalca (Stele & Ţaucer, 

2013).  

Kljub temu da je panoga za našo drţavo zelo pomembna, smo v zadnjih letih priča trendu 

zmanjševanja površin vinogradov. Od leta 2009 se je površina zmanjšala za okrog 5 % 

(Statistični urad Republike Slovenije, 2016). Takrat smo na ozemlju Slovenije imeli okrog 

16 tisoč hektarjev vinogradov, danes ta številka znaša le še okrog 15 tisoč hektarjev. Med 

vinogradi prevladujejo taki, ki so stari med 10 in 19 let, njegova povprečna velikost je 0,3 

hektarja. Kar 90 % pridelovalcev od skupno 30.210 pridelovalcev je t. i. malih 

vinogradnikov, saj obdelujejo vinograde, ki so manjši od enega hektarja (Plešivčnik, 

2017). Posamezen mali vinogradnik pa obdeluje v povprečju 0,5 hektarja vinogradov.  

Večina vinogradnikov se nahaja v teţkem finančnem poloţaju, saj so odkupne cene 

grozdja nizke in še vedno padajo. Leta 2016 je bila tako povprečna odkupna cena za 

kilogram grozdja 0,60 EUR, leto kasneje je cena padla za 5 %, na 0,57 EUR (Statistični 

urad Republike Slovenije, 2019). Marsikateri vinogradnik se je zato odločil proizvajati 

vino. A če ţelijo s prodajo vina pokriti vsaj stroške njegove proizvodnje, morajo pridelati 

kakovostno vino in ga znati tudi prodati, kar običajno pomeni, da morajo oblikovati in 

uveljaviti svojo blagovno znamko (Šubic, 2015). V letu 2020 pa je sektor vinogradništva in 

vinarstva še dodatno prizadela pandemija koronavirusa covid-19, najbolj v mesecu 

novembru in decembru, ko vinarji ustvarijo kar polovico letnega dohodka, tokrat pa je bilo 

to zaradi skorajda ustavljene prodaje nemogoče. Zaradi slabe prodaje vina v 

spomladanskem valu epidemije so sicer vinogradniki redčili pridelek grozdja ţe spomladi, 

kar pa ni preprečilo zniţanja odkupne cene grozdja: kljub izredno dobri letini je povprečna 

odkupna cena grozdja znašala le 0,52 EUR na kilogram, kar je 9 % manj kot leta 2017 in 

kar 14 % manj kot leta 2016 (Zemljič, 2020). 

Zaradi slabih trţnih razmer, ki jih je sedaj še dodatno poslabšala pandemija koronavirusa, 

se vinogradi opuščajo, za obdelanost strmih in razdrobljenih vinogradov pa pogosto skrbijo 

zgolj ljubiteljski vinogradniki, ki so v povprečju stari 60 let (Zemljič, 2018). Njihove 

potomce pridelava grozdja zaradi nizke odkupne cene, ki ne pokrije niti stroškov pridelave, 

ne zanima. Mladih kmetijskih gospodarjev (mlajših od 35 let) je tako le še okrog 4 % 

(Pintar in drugi, 2018). V Sloveniji je kar 15 % vseh vinogradov starejših od 35 let, ti 

vinogradi so ţe prešli amortizacijsko dobo in jih je za večjo učinkovitost treba čim prej 

obnoviti (Mavrič in drugi, 2012). Vendar se majhni pridelovalci zaradi prevelikih stroškov 

obnov vinogradov raje odločajo za opuščanje le-teh, zato ţeli drţava opuščanje vinogradov 
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upočasniti s podporo za prestrukturiranje in preusmeritev vinogradov (Agencija Republike 

Slovenije za kmetijske trge in razvoj podeţelja, 2020). 

Namen magistrskega dela je ugotoviti, ali se majhen vinogradnik, ki obdeluje pribliţno 

hektar velik slovenski vinograd, v trenutnih razmerah še lahko preţivlja zgolj z 

vinogradništvom. Ugotoviti ţelim, kako pridelavo grozdja in vina ureja slovenska 

zakonodaja, ter oceniti, ali mali vinogradnik s prodajo grozdja ali s prodajo pridelanega 

vina lahko zasluţi povprečno slovensko plačo. Ker se danes vinogradi veliko opuščajo in 

vinogradništvo ni zanimiva panoga, mladi pa ne ţelijo prevzeti druţinskih vinogradov, 

ţelim ugotoviti tudi, katera odločitev je za mlade vinogradnike ugodnejša: je zanje boljše, 

da prevzamejo druţinske vinograde ali da se zaposlijo v svoji poklicni kvalifikaciji, kjer 

bodo prejemali dohodek v višini povprečne slovenske plače. Raziskava temelji na oceni 

stroškov, prihodkov in dohodkov, ki jih vinogradnik ustvarja pri svojem delu.  

Delo je sestavljeno iz teoretičnega in empiričnega dela. Teoretični del je sestavljen iz 

poglavja s pregledom slovenske zakonodaje, ki ureja dejavnost vinogradništva, ter 

predpisov, s katerimi so urejene finančne pomoči, ki jih drţava nudi kmetom. Poleg tega 

teoretični del sestavlja še predstavitev vinske trte, opis vinogradniških del in opis postopka 

pridelave vina. Empirični del sestavljata stroškovna analiza na primeru majhnega 

vinogradnika, ki prideluje grozdje in ga prodaja v Vinarsko zadrugo, in stroškovna analiza 

za primer, ko prideluje vino in ga prodaja naprej končnim kupcem. 

1 VINSKA TRTA IN VINO 

Vinska trta (Vitis vinifera L.) je gojena večletna rastlina in sodi med cvetnice ali 

semenovke (Doberšek, 1984). Po mednarodni botanični klasifikaciji spada v druţino 

Vitaceae, nadalje pa se jo uvršča v rod ovijalk (Vitis), to so večletne lesnate rastline, ki se z 

viticami oprijemajo podlage. Ta rod ima več kot 60 vrst. Vinska trta izvira iz Evrazije, od 

tam jo je človek razširil po celem svetu. Glavna lastnost, po kateri se prepozna trto, je 

grozd, ki se ga lahko uporabi za hrano ali nadaljnjo predelavo. Poznanih je pribliţno 

10.000 sort vinske trte, le nekaj sort pa je mednarodnega pomena, kar pomeni, da so te 

sorte vinske trte razširjene v vinorodnih deţelah po svetu (Vršič & Lešnik, 2010). Med 

njimi so najbolj poznani cabernet sauvignon, chardonnay, merlot, rumeni muškat, 

traminec, modra frankinja itd. (Vinska druţba Slovenije, 2020). 

V Sloveniji se vinska trta prideluje v treh vinorodnih deţelah: na Primorskem, v Podravju 

in Posavju, vsaka deţela je nadalje razdeljena na posamezne vinorodne okoliše (slika 1). 

Na severovzhodu je največja vinorodna deţela v Sloveniji Podravje, z 8.113 hektarji 

vinogradniških površin, razdeljena je na dva vinorodna okoliša – Štajersko Slovenijo in 

Prekmurje (O vinu, 2020). V Podravju se prideluje večinoma bele sorte, med njimi so 

najpogostejši laški rizling, renski rizling, chardonnay, sauvignon, šipon itd. Zadnja leta pa 

se zaradi priljubljenosti tamkajšnji vinogradniki znova odločajo za sajenje modre frankinje 
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in modrega pinota. Vinorodna deţela Primorska leţi na jugozahodu drţave in obsega 7.399 

hektarjev vinogradniških površin. Po površini ne zaseda prvega mesta, vendar je prva po 

pridelavi vina v Sloveniji. Razdeljena je na štiri vinorodne okoliše: Vipavsko dolino, 

Slovensko Istro, Goriška brda in Kras. Med najbolj razširjenimi sortami so merlot, 

sauvignon, malvazija, rebula, sivi pinot, refošk, cabernet sauvignon, rumeni muškat itd. 

Vinorodna deţela Posavje je najmanjša v drţavi s 3.785 hektarjev vinogradniških površin 

in je razdeljena na tri vinorodne okoliše: Dolenjska, Bizeljsko-Sremič in Bela krajina. V tej 

deţeli pa prevladujejo modra frankinja, ţametovka, laški rizling, kraljevina, rumeni plavec 

itd. 

Slika 1: Zemljevid vinorodnih dežel in okolišev  

 

Vir: O vinu, (2020). 

Vzgoja vinske trte temelji na bioloških posebnostih te rastline. Trta je sestavljena iz 

podzemnega in nadzemnega dela (slika 2). Podzemni del sestavljajo podzemno deblo in 

korenine. Njihova glavna naloga je učvrstitev trte v tla, poleg tega pa še oskrba trte z vodo 

in ostalimi pomembnimi hranljivimi snovmi (Vršič & Lešnik, 2010). Nadzemni del trte so 

deblo, kordoni in rozge ali mladike. Deblo je debelejši nadzemni del trte, lahko se razveje 

navpično, poševno ali vodoravno, odvisno od gojitvene oblike, ki jo izbere vinogradnik. 

Deblo se konča z mladiko, ta zraste iz kateregakoli očesa na trti, vendar ni nujno, da so vse 

mladike rodne. Nerodne zrastejo iz spečih očes in se imenujejo tudi jalovke. Ko jeseni 

odpade listje, takrat mladika oleseni in postane rozga, tj. odmrla mladika, ki se zgodaj 

spomladi odreţe.  
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Slika 2: Zgradba vinske trte 

 

Vir: Prirejeno po Vršič & Lešnik, (2010). 

 

Mladika ima členke, iz katerih zrastejo listi, kabrniki (socvetja), vitice, očesa in zalistniki 

(slika 3). Naloga listov je, da s pomočjo sonca presnavljajo organske snovi, pomembne za 

rast in rodnost, tvorijo pa tudi zalogo pomembnih snovi za naslednje leto (Vršič & Lešnik, 

2010). Po listu se tudi prepoznava sorte vinske trte, in sicer po obliki lista, njegovi 

velikosti, dlakavosti, nazobčanosti, dolţini peclja, barvi peclja itd. Vitica je na začetku 

rasne dobe ravna, z njeno pomočjo se trta vzpenja proti sončni svetlobi, tako da se vitica 

oprime opore. Socvetje pri vinski trti je sestavljeno iz večjega števila cvetov. V 

spomladanskem času, ko se temperatura zraka dvigne nad 15 °C, se začne cvetenje, takrat 

se iz kabrnikov dokončno razvije grozd. Grozd je sestavljen iz jagod in pecljevine, s katero 

je grozd pritrjen na mladiko. Jagoda je sestavljena iz jagodne koţice, mesa s sokom in 

pečke. Velikost in oblika grozda ter velikost, teţa, oblika in barva jagod se med sortami 

razlikujejo in s tem tvorijo prepoznavni znak posamezne sorte. 
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Slika 3: Zgradba mladike vinske trte 

 

Vir: Prirejeno po Vršič & Lešnik, 2010. 

Iz grozda se pridela vino. Vino je pridelek, ki je pridobljen s pomočjo popolnega ali 

delnega alkoholnega vrenja drozge oziroma mošta, pridobljenega iz grozdja vinske trte (3. 

člen Pravilnika o pogojih, ki jih mora izpolnjevati grozdje za predelavo v vino, o 

dovoljenih tehnoloških postopkih in enoloških sredstvih za pridelavo vina in o pogojih 

glede kakovosti vina, mošta in drugih proizvodov v prometu (v nadaljevanju Pravilnik o 

pogojih), Ur. l. RS, št. 43/04).  

Glede na vrsto se vino razdeli na (ZVin, 2. člen in Pravilnik o pogojih, 19. do 51. člen):  

 mirno vino: je vino, pri katerem notranji tlak ogljikovega dioksida v zaprti posodi, v 

kateri vino vre, pri temperaturi 20 °C ne presega 1,0 bara. Glede na barvo lahko mirna 

vina razdelimo na belo, rose, rdeče in rdečkasto vino (mešanica rdečega in belega 

grozdja), glede na koncentracijo reduciranih sladkorjev pa poznamo suho (do 9 g 

reduciranih sladkorjev na l, v nadaljevanju g/l), polsuho (9–18 g/l) polsladko (18–45 

g/l) in sladko vino (nad 45 g/l); 

 biser vino, ki je zaradi preproste pridelave in niţjih stroškov pri kupcih najmanj 

cenjeno. Je vino, ki je pridobljeno s primarnim ali sekundarnim alkoholnim vrenjem in 

ob odprtju posode, v kateri se hrani, sprosti ogljikov dioksid, pri čemer pa je tlak v 

posodi pri 20 °C med 1,0 in 2,5 bara. Pridelano je lahko iz namiznega vina ali 

kakovostnega vina ZGP, pri čemer mora znašati deleţ skupnega alkohola najmanj 9 %; 

 peneče vino: to močno gazirano vino je pridobljeno iz vina s primarnim in sekundarnim 

alkoholnim vrenjem, ki lahko poteka v steklenicah ali v zaprtih posodah, za izdelavo 

katerega se lahko uporabi različne sorte vinske trte, katerih grozdje ima višjo stopnjo 
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kislin in niţjo stopnjo sladkorjev. Prisotnost ogljikovega dioksida v zaprti posodi pri 20 

°C je od tri do sedem barov. Pridela se ga lahko iz sveţega grozdja, grozdnega mošta 

(primernega za namizno vino), namiznega vina ali kakovostnega vina ZGP. Glede na 

barvo se peneče vino razdeli na belo, rose in rdeče, po ostanku reducirajočih sladkorjev 

pa se jih razdeli na popolnoma suho (manj kot 3 g/l), izredno suho (manj kot 6 g/l), zelo 

suho (manj kot 15 g/l), suho (12–20 g/l), polsuho (17–35 g/l), polsladko (33–50 g/l) in 

sladko (več kot 50 g/l); 

 likersko vino je pridelek, ki ima volumenski deleţ dejanskega alkohola najmanj 15 % 

in največ 22 %. 

Vina se glede na naravne stopnje alkohola delijo v dva razreda (Pravilnik o pogojih, 22. do 

27. člen in 29. do 31. člen, Priloga IV):
1
 

1. razred namiznih vin, ki vsebujejo najmanj 6 % naravnega alkohola, kamor sodita: 

 namizno vino, ki ni deţelno vino: to vino ima najmanj 6-odstotno naravno stopnjo 

alkohola, je praviloma slabše kakovosti, pridelano pa je iz slovenskega grozdja, v 

izjemnih okoliščinah pa je moţno uporabiti tudi grozdje drţav članic EU; 

 deţelno vino s priznano geografsko oznako (v nadaljevanju PGO), ki mora biti 

pridelano znotraj posamezne vinorodne deţele, najniţja alkoholna stopnja pa mora 

biti 8,1 %; 

2. razred kakovostnih vin z najmanj 8,5-odstotno stopnjo naravnega alkohola, kamor 

sodita: 

 kakovostno vino z zaščitenim geografskim poreklom (v nadaljevanju ZGP),
2
 ki 

mora biti pridelano znotraj posameznega vinorodnega okoliša in dosegati vsaj 8,5-

odstotno stopnjo naravnega alkohola; 

 vrhunsko vino ZGP, ki je pridelano na območju posameznega vinorodnega okoliša 

in ima najmanj 11,4 % naravnega sladkorja. 

Če je vino pridelano na območju določene vinogradniške lege, je nekaj vinskih sort lahko 

še dodatno označenih z oznako priznano tradicionalno poimenovanje (v nadaljevanju PTP) 

(ZVin, 39. člen). Oznaka PTP se tako lahko uporablja za naslednja vina: Bizeljčan PTP, 

Cviček PTP, Belokranjec PTP, Metliška črnina PTP, Teran PTP (Ministrstvo za 

kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano, 2020c). 

Slovenija je preteţno deţela belih vin: mirnih belih vin se pridela okrog 63 %, mirnih vin 

rdečih sort okrog 27 %, pridelanih rdečkastih vin in penin pa je le okrog 10 % (Statistični 

urad Republike Slovenije, 2020a). V sezoni 2018/19 je znašala proizvodnja vina 890.000 

hektolitrov, potrošnja pa 800.000 hektolitrov, kar pomeni, da je vsak prebivalec v 

povprečju spil nekaj manj kot 38 litrov vina. V zadnjih letih je v porastu tudi izvoz vina: če 

smo v letu 2010 izvozili za 8,9 milijona EUR vina, se je v letu 2019 ta vrednost znašala ţe 

                                                 
1
 Ta delitev velja za mirna in peneča vina, pri bisernih in likerskih vinih ni mogoče pridelati vrhunskega vina.  

2
 Drugi izraz za to vino je kakovostno vino, pridelano na določenem pridelovalnem območju.  
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kar 16,1 milijona EUR. Največ vina se izvaţa v Italijo, Hrvaško, Zdruţene drţave in na 

Kitajsko. Marsikateri vinogradnik velik deleţ svoje proizvodnje vina izvaţa v tuje drţave, 

v času pandemije covida-19 pa se je izvoz skorajda ustavil, dodatno pa je situacijo 

poslabšalo še zaprtje gostinskih obratov v drţavi, kar je pridelovalce postavilo v teţek 

poloţaj. Čeprav v Sloveniji izvozimo veliko vina, je tudi uvoz vina dokaj visok: v letu 

2019 je tako znašal nekaj manj kot 13 milijonov EUR. To domače pridelovalce še dodatno 

postavlja v teţek poloţaj, saj se uvaţa zgolj poceni vina, katerim naši pridelovalci cenovno 

ne morejo konkurirati.  

2 ZAKONSKA UREDITEV VINOGRADNIŠTVA V SLOVENIJI 

Vinogradnik mora pri svojem delu upoštevati več zakonov in pravilnikov, 

najpomembnejša sta Zakon o vinu in Pravilnik o registru pridelovalcev grozdja in vina. Če 

vinogradnik ţeli sodelovati na razpisih za pridobitev subvencije za prestrukturiranje 

vinograda, promocijo vina na trgih tretjih drţav, za zagon majhnih kmetij in za mladega 

prevzemnika kmetije, mora spoštovati še Zakon o izvajanju podpornega programa v 

vinskem sektorju in določila Programa razvoja podeţelja v okviru skupne politike 

Evropske unije. V primeru, da svoj pridelek prodaja večji organizaciji, t. i. vinski kleti, pa 

mora delovati tudi v skladu z zadruţnimi pravili vinske kleti, v katero je včlanjen.  

2.1 Kmetijsko gospodarstvo  

Kmetijska dejavnost se opravlja v okviru kmetijskih gospodarstev (Zakon o kmetijstvu 

(ZKme-1), Ur. l. RS, št. 45/08). Ta so opredeljena kot organizacija, ki se ukvarja s 

kmetijsko ali gozdarsko dejavnostjo. Kmetijsko gospodarstvo je lahko pravna oseba, 

samostojni podjetnik, kmetija,
3
 skupni pašnik ali planina. Kmetijsko gospodarstvo ima 

enega nosilca
4
: to je lahko fizična oseba, samostojni podjetnik, pravna oseba, društvo, 

izobraţevalna ustanova (s kmetijsko ali gozdarsko dejavnostjo), agrarna ali pašna 

skupnost.  

Vsa kmetijska gospodarstva, ki obdelujejo kmetijska zemljišča, oljčnike, intenzivne 

sadovnjake, hmeljišče, vinograde, čebelarijo ali se ukvarjajo z ţivinorejo, se morajo vpisati 

v Register kmetijskih gospodarstev (Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano, 

2020d). Tega ureja Pravilnik o registru kmetijskih gospodarstev (Ur. l. RS, št. 83/16). Vpis 

v register se izvede na podlagi oddane vloge nosilca kmetijskega gospodarstva na upravno 

enoto, v kateri je evidentirano kmetijsko gospodarstvo (Pravilnik o registru kmetijskih 

gospodarstev, 3. in 10. člen). Ob vpisu v register nosilec kmetijskega gospodarstva vpiše 

zemljišča v njegovi lasti, opredeljenih na podlagi letalskih posnetkov zemljišč. Zemljišča 

                                                 
3
 Med člane kmetije štejejo vsi člani druţine, starejši od 15 let, ki imajo isto stalno prebivališče kot nosilec 

kmetije in njegovi sorodniki, ki na kmetiji delajo, vendar nimajo istega stalnega naslova.  
4
 Če uveljavlja ukrepe iz kmetijske politike EU, je treba določiti tudi namestnika nosilca.  
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se v register vpisujejo kot Grafične enote rabe kmetijskega gospodarstva – GERKi, to so 

strnjene površine kmetijskih zemljišč z enako vrsto rabe in v lasti enega kmetijskega 

gospodarstva. Po uspešno zaključenem postopku vpisa pridobi kmetijsko gospodarstvo 

svojo identifikacijsko številko KMG-MID.  

V okviru Registra o kmetijskih gospodarstvih se vodi še posebna evidenca o dejanski rabi 

zemljišč, ki je urejena s Pravilnikom o evidenci dejanske rabe kmetijskih in gozdnih 

zemljišč (Ur. l. RS, št. 122/08). Vrste rabe zemljišča, ki jih je treba vpisati v evidenco, so 

po 5. členu tega pravilnika lahko: njiva, hmeljišče, trajne rastline na njivskih površinah, 

rastlinjak, vinograd, matičnjak, intenzivni sadovnjak, ekstenzivni oziroma travniški 

sadovnjak, oljčnik, ostali trajni nasad, trajni travnik, barjanski travnik, kmetijsko zemljišče, 

poraslo z gozdnim drevjem, kmetijsko zemljišče v zaraščanju, plantaţa gozdnega drevja, 

drevesa in grmičevje, neobdelano kmetijsko zemljišče ali gozd. Za potrebe vpisa v 

Evidenco o dejanski rabi zemljišč je določena tudi najmanjša velikost zemljišča, ki ga je 

treba vpisati v evidenco, na primer za vinograde in oljčnike znaša ta velikost 0,05 hektarja, 

za njive 0,1 hektarja, za gozd 0,25 hektarja in za barje 0,5 hektarja (celoten seznam je 

naveden v Prilogi 1 k Pravilniku o evidenci dejanske rabe kmetijskih in gozdnih zemljišč).  

2.2 Obdavčitev kmetijskih gospodarstev  

Kmetijska gospodarstva so obdavčena iz naslova dohodkov, pridobljenih pri opravljanju 

kmetijske dejavnosti, nekateri nosilci kmetijskih gospodarstev pa so tudi identificirani za 

namene davka na dodano vrednost. Za potrebe obdavčitve dohodka iz kmetijske dejavnosti 

je treba kmetijsko in gozdarsko dejavnost razdeliti na osnovno dejavnost in na dopolnilno 

dejavnost. Za osnovno dejavnost se štejejo pridelava poljščin, pridelava sadja, pridelava 

hmelja, pridelava grozdja, pridelava oljk, ţivinoreja (tj. vzreja do prodaje ţivih ţivali), 

čebelarstvo, pridobivanje hlodovine, drv in drugih lesnih ostankov, primernih za 

pridobivanje energije (Finančna uprava Republike Slovenije, 2020a). Pod dopolnilno 

dejavnost pa se šteje predelava osnovnih kmetijskih pridelkov, kot na primer proizvodnja 

moke, proizvodnja sadnih in zelenjavnih sokov, proizvodnja kisa, zakol ţivali in predelava 

mesa, proizvodnja kisa itd. Čeprav sta proizvodnja vina in oljčnega olja vsebinsko gledano 

pridelovalni dejavnosti in bi zato morali spadati v kategorijo dopolnilne dejavnosti, se za 

davčni namen štejeta kot osnovna kmetijska dejavnost. V register kmetijskih gospodarstev 

se vpiše tako osnovno dejavnost kot tudi dopolnilno dejavnost, ki se opravlja v okviru 

kmetijskega gospodarstva. V okviru enega kmetijskega gospodarstva se lahko opravlja več 

različnih dopolnilnih dejavnosti, vendar mora biti za vsako dopolnilno dejavnost registriran 

drugi nosilec: npr. za eno dopolnilno dejavnost je registriran nosilec kmetijskega 

gospodarstva, za drugo pa član kmetije ali zaposleni na kmetiji. Dopolnilno dejavnost je 

treba dodatno priglasiti še na Agenciji RS za javnopravne evidence in storitve.  

Obdavčitev iz kmetijske in gozdarske dejavnosti se izvaja bodisi pavšalno na podlagi 

katastrskega dohodka bodisi na podlagi dejanskih prihodkov in normiranih odhodkov ali 
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pa na podlagi dejanskih prihodkov in dejanskih odhodkov (Finančna uprava Republike 

Slovenije, 2021a). Pri opravljanju osnovne kmetijske in gozdarske dejavnosti se lahko 

nosilec kmetijskega gospodarstva sam odloči, kako bo obdavčen, pri čemer pa mora svojo 

odločitev priglasiti Finančni upravi. Če izbere obdavčitev na podlagi katastrskega dohodka, 

mu ni treba voditi knjigovodskih evidenc, saj davčni organ vse potrebne informacije za 

obdavčitev pridobi iz Registra kmetijskih gospodarstev in Evidence o dejanski rabi 

zemljišč. Ravno tako mu ni treba izdajati računov končnim kupcem.  

Katastrski dohodek je izračunan kot razlika med trţnimi prihodki in stroški (Zakon o 

ugotavljanju katastrskega dohodka (ZUKD-2), Ur. l. RS, št. 63/16). Trţni prihodki so 

izračunani kot povprečna vrednost proizvodnje za zadnjih pet let za posamezno vrsto 

pridelave, stroške pri izračunu katastrskega dohodka pa predstavljata vmesna potrošnja in 

potrošnja stalnega kapitala. Tako trţne prihodke kot tudi stroške izračuna Ministrstvo za 

finance v sodelovanju s Statističnim uradom Republike Slovenije. Tako izračunan 

katastrski dohodek se objavi v Uradnem listu in običajno velja tri leta. V tabeli 1 je 

prikazana Lestvica katastrskega dohodka za hektar zemljišča, ki trenutno velja skladno z 

Uredbo o določitvi lestvic katastrskega dohodka, pavšalne ocene dohodka na čebelji panj 

in območij posebnih reţimov za kmetovanje in gospodarjenje z gozdovi za obdobje 2020–

2022 (Ur. l. RS, št. 39/19).  

Tabela 1: Lestvica katastrskega dohodka 2020–2022 

Boniteta 

Kmetijsko zemljišče brez 

evidentirane podrobnejše 

dejanske rabe, trajne rastline na 

njivskih površinah, matičnjak, 

plantaža gozdnega drevja (v 

EUR) 

Vinograd 

(v EUR) 
Hmeljišče 

(v EUR) 

Intenzivni 

sadovnjak, 

ostali trajni 

nasad (v 

EUR) 

Oljčnik 

(v EUR) 

1–10 17,26 213,61 460,19 846,79 129,22 

11–20 43,16 226,97 488,95 899,71 137,29 

21–30 69,05 238,98 514,84 947,35 144,56 

31–40 82,00 249,66 537,85 989,69 151,02 

41–50 86,31 259,01 557,98 1.026,73 156,68 

51–60 90,63 267,02 575,24 1.058,49 161,52 

61–70 94,95 275,03 592,50 1.090,24 166,37 

71–80 99,26 281,70 606,88 1.116,70 170,41 

81–90 103,58 287,04 618,38 1.137,87 173,64 

91–100 107,89 291,05 627,01 1.153,75 176,06 

Vir: Ur. l. RS, št. 39/19 

Skladno s tabelo 1 je nosilec kmetijskega gospodarstva, ki ima v lasti zemljišče s 

sredinskim razredom bonitete (to je razred 41–50), različno obdavčen za različno rabo 

zemljišča: na primer za zemljišče, katerega raba ni evidentirana, znaša osnova za davek od 

dohodka, tj. katastrski dohodek, 86,31 EUR/ha, za vinograd 259,01 EUR/ha, za hmeljišče 

557,98 EUR/ha, za sadovnjak 1.026,73 EUR/ha in za oljčnik 156,68 EUR/ha. Dejanska 
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raba zemljišč je evidentirana v Evidenci o dejanski rabi (glej poglavje 2.1). To pomeni, da 

mali vinogradnik, ki se preţivlja zgolj s pridelavo grozdja v vinogradu, ki leţi na zemljišču 

sredinske bonitete, pri čemer drugih dohodkov nima, doseţe iz tega naslova zgolj 259,01 

EUR katastrskega dohodka, kar je manj, kot znaša splošna olajšava za davek od dohodka. 

Če pa opravlja še kakšno drugo dejavnost ali na primer je nekje zaposlen, pa se ta 

katastrski dohodek prišteje dohodkom, ki jih dosega drugje.  

Če nosilec kmetijskega gospodarstva izbere obdavčitev na podlagi dejanskih prihodkov, 

mora izdajati račune, oddajati letne bilance in voditi vse zakonsko določene poslovne 

knjige (Zakon o dohodnini (ZDoh-2), Ur. l. RS, št. 13/11), in sicer evidenco knjigovodskih 

listin (tj. listine, ki dokazujejo poslovne dogodke v zvezi z opravljanjem dejavnosti, kot na 

primer izdani in prejeti računi), evidenco osnovnih sredstev in evidenco knjigovodskih 

listin pretokov med podjetjem (kmetijo) in gospodinjstvom (evidenca denarnih transakcij) 

(Pravilnik o poslovnih knjigah in drugih davčnih evidencah za fizične osebe, ki opravljajo 

dejavnost, Ur. l. RS, št. 138/06). Če nosilec kmetijskega gospodarstva hkrati izbere še 

obdavčitev na podlagi normiranih odhodkov, bodo ti znašali 80 % dejanskih prihodkov 

(Finančna uprava Republike Slovenije, 2021b). Če prihodki iz osnovne dejavnosti na letni 

ravni preseţejo 50.000 EUR, je lahko nosilec obdavčen samo na podlagi dejanskih 

odhodkov. To pomeni, da mora nosilec poleg evidence izdanih računov voditi tudi 

evidenco prejetih računov, ki je pri obdavčitvi s pomočjo normiranih odhodkov ni treba 

voditi. Ker vodenje poslovnih knjig in ostalih zakonsko določenih evidenc za majhne 

predelovalce predstavlja razmeroma velik strošek (tj. računovodski servisi za to delo 

trenutno zaračunajo pribliţno 240 EUR na letni ravni), je zanje običajno najbolj smiselna 

obdavčitev na podlagi katastrskega dohodka  

Nosilci kmetijskega gospodarstva, ki opravljajo dopolnilno dejavnost, ne morejo biti 

obdavčeni na podlagi katastrskega dohodka, pač pa zgolj na osnovi dejansko ugotovljenih 

prihodkov, pri čemer pa se lahko sami odločijo, ali bodo obdavčeni na podlagi normiranih 

odhodkov ali na podlagi dejanskih odhodkov, a zgolj, če so njegovi letni prihodki manjši 

od 50.000 EUR (ZDoh-2). Čim se ta meja preseţe, se dohodek nosilca kmetijskega 

gospodarstva avtomatsko obdavčuje na podlagi dejanskih prihodkov in dejanskih 

odhodkov. Nosilec dopolnilne dejavnosti je zavezan k oddajanju letnih bilanc in vodenju 

vseh zakonsko določenih poslovnih knjig.  

Izjema pri obdavčitvi dopolnile dejavnosti je obdavčitev dejavnosti t. i. »malega obsega 

prve stopnje predelave lastnih kmetijskih in gozdnih pridelkov«, kamor sodi pridelava 

nerazkosane in razkosane klavne ţivali, moke in drugih mlevskih izdelkov, masla, kisle in 

sladke smetane, kislega mleka, pinjenca, sirotke, jogurta, kefirja, skute, sira, sušenega in 

vloţenega sadja in zelenjave, sadnega in vinskega mošta, sadnega vina, sadnega in 

zelenjavnega soka, sirupa, sadnega in vinskega kisa, jedilnega olja (razen oljčnega olja) ter 

smole in oglja (Finančna uprava Republike Slovenije, 2021a). Čeprav je pridelava teh 

izdelkov del dopolnilne dejavnosti na kmetiji in je njihova pridelava tudi registrirana kot 

dopolnilna dejavnost, ima zaradi tesne povezanosti z osnovno kmetijsko dejavnostjo 
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posebno davčno ureditev. Zanjo tako velja, da če se osnovna kmetijska dejavnost 

obdavčuje na podlagi katastrskega dohodka in se poleg nje opravljajo še te dejavnosti 

malega obsega, je dejavnost malega obsega oproščena plačila dohodnine do višine 3.500 

EUR letnih prihodkov,
5
 nad to mejo pa je nosilec obdavčen po pravilih za opravljanje 

dopolnilne dejavnosti. Za namene dokazovanja višine prihodkov je zato nosilec dejavnosti 

malega obsega dolţan voditi evidenco izdanih računov in le-to poročati davčnemu organu 

prek portala e-davki najkasneje do 31. marca za preteklo leto.  

Nosilci kmetijskih gospodarstev, ki hkrati opravljajo tako osnovno kot tudi dopolnilno 

dejavnost, so lahko za posamezno dejavnost različno obdavčeni, na primer imajo osnovno 

dejavnost obdavčeno na podlagi katastrskega dohodka, dopolnilno dejavnost pa na podlagi 

dejanskih prihodkov in dejanskih odhodkov. V tem primeru nosilec vodi vse knjigovodske 

evidence za dopolnilno dejavnost, za osnovno dejavnost pa mu knjigovodskih evidenc ni 

treba voditi.  

Z vidika obdavčitve z davkom na dodano vrednost ima nosilec kmetijskega gospodarstva 

dve moţnosti: bodisi se identificirajo za namene DDV prostovoljno, pri čemer mora v tem 

primeru v sistemu ostati najmanj pet let, bodisi se identificira, ko preseţe mejo prihodkov 

oz. dohodkov, ki jih dosega iz opravljanja osnovne oz. dopolnilne kmetijske dejavnosti 

(Finančna uprava Republike Slovenije, 2020b). Če je nosilec kmetijskega gospodarstva 

obdavčen na podlagi katastrskega dohodka, se mora identificirati za namene DDV, ko 

preseţe 7.500 EUR katastrskega dohodka na letni ravni. Če pa je nosilec obdavčen po 

dejanskih prihodkih in normiranih ali dejanskih odhodkih, pa se mora identificirati za 

DDV, če preseţe 50.000 EUR prihodkov v zadnjem letu. Ko nosilec postane identificiran 

za DDV, mora voditi evidenco prejetih in izdanih računov, četudi mu morebiti sicer tega 

ne bi bilo treba, ker je npr. obdavčen na podlagi katastrskega dohodka.  

Če nosilec kmetijskega gospodarstva, ki je identificiran za namene DDV, opravlja osnovno 

kmetijsko dejavnost (tudi če je za DDV identificiran prostovoljno), je identificiran za 

namene DDV v vseh dejavnostih, pri katerih je nosilec, ne glede na višino prihodkov 

(Finančna uprava Republike Slovenije, 2020b). Če pa je zavezanec identificiran za namene 

DDV pri opravljanju dopolnilne dejavnosti na kmetiji, pri čemer hkrati pri opravljanju 

osnovne kmetijske dejavnosti ni presegel meje za vstop v DDV-sistem, lahko osnovno 

dejavnost še vedno opravlja kot mali davčni zavezanec. 

2.3 Zakon o vinu (ZVin) 

Zakon o vinu (v nadaljevanju ZVin) (Ur. l. RS, št. 105/06) ureja geografsko poreklo, 

pridelavo, označevanje, ocenjevanje ter prodajo grozdja, mošta, vina in drugih proizvodov 

                                                 
5

 S sprejemom Zakona o interventnih ukrepih za omilitev in odpravo posledic epidemije covida-19 

(ZIUOOPE, Ur. l. RS, št. 80/20, 152) se je za leti 2020 in 2021 ta meja izjemoma dvignila na 7.000 EUR 

letno.  
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iz grozdja, mošta ali vina (ZVin, 1. in 2. člen). Med druge proizvode iz grozdja, mošta ali 

vina uvrščamo zgoščeni grozdni mošt, rektificirani zgoščeni grozdni mošt in preostale 

proizvode iz grozdja, mošta in vina, če se uporabljajo pri pridelavi mošta in vina, katere se 

tudi lahko prodaja, pod pogojem, da je pridelovalec vpisan v register pridelovalcev grozdja 

in vina.  

S pridelavo grozdja, mošta, vina in drugih proizvodov se lahko ukvarjajo samostojni 

podjetniki posamezniki in pravne osebe, ki za to dejavnost izpolnjujejo predpisane pogoje 

glede strokovne usposobljenosti, prostorov in opreme ter so vpisane v register 

pridelovalcev grozdja in vina (ZVin, 13. člen). Z dejavnostjo se lahko ukvarjajo tudi 

fizične osebe, ki so vpisane v register pridelovalcev in je grozdje njihov lastni proizvod. 

Izjemoma lahko ta fizična oseba odkupi grozdje, in sicer v primeru, če se je količina 

lastnega pridelka zelo zmanjšala zaradi naravne nesreče. V tem primeru mora odkupljeno 

grozdje izvirati iz vinorodnega okoliša oškodovanega pridelovalca, prav tako pa skupna 

količina grozdja (lastna in odkupljena) ne sme presegati povprečnega triletnega pridelka 

oškodovanca. Evidenca o odkupu in sledljivosti grozdja se vodi v registru pridelovalcev 

grozdja in vina, kamor je vinogradnik dolţan sporočiti podatke o količini in poreklu 

odkupljenega grozdja. 

Vinogradniku je dovoljeno saditi le tiste sorte vinske trte Vitis vinifera, ki sodijo v trsni 

izbor (Seznam sort vinske trte, ki se smejo saditi v posameznih vinorodnih okoliših, je v 

prilogi 1), tega določi minister za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano na podlagi 

primernosti sorte za posamično pridelovalno območje (ZVin, 10. člen). Priporočene sorte 

so tiste, ki zagotavljajo pridelavo grozdja in vina ter posledično razvoj vinogradništva in 

vinarstva na določenem pridelovalnem območju (Pravilnik o seznamu geografskih označb 

za vina in trsnem izboru, Ur. l. RS, št. 49/07, 9. in 10. člen). Dovoljene sorte sicer niso zelo 

uveljavljene na določenem pridelovalnem območju, vendar ob primernih vremenskih 

razmerah lahko izboljšajo ali dopolnijo kakovost vina na tem območju. Sorte izven trsnega 

izbora se lahko sadijo le pod pogojem, da grozdje ni namenjeno za pridelavo in prodajo 

mošta, vina in drugih proizvodov (ZVin, 10. člen). Na vinorodnih območjih se ne sme 

saditi nasadov (tj. 1500 sadik na hektar) samorodnih trt ali drugih kriţancev, prav tako ni 

dovoljeno saditi posameznih sadik samorodnih sort v vinograde, ki so primarno namenjeni 

pridelavi mošta, vina ali drugih proizvodov. Samorodnice so trte, ki pripadajo rodu Vitis 

labrusca in za razliko od roda vinske trte Vitis vinifera niso cepljene na ameriški podlagi 

(Kaligaric, 2015). Priljubljene so predvsem zaradi nezahtevne obdelave in visoke 

odpornosti na škodljivce, vendar zaradi človeku škodljivega metilnega alkohola, ki nastane 

ob alkoholnem vrenju mošta samorodnic, ZVin v 10. členu prepoveduje pridelavo mošta, 

vina ali drugih proizvodov iz grozdja samorodnic.  

Pri pridelavi vina mora vinogradnik upoštevati spodnjo mejo naravnega alkohola: v 

vinorodni deţeli Primorska mora vino vsebovati vsaj 8,5 vol. % naravnega alkohola, 

medtem ko je v vinorodnih deţelah Podravje in Posavje spodnja meja za pridelavo vina in 

drugih proizvodov 6 vol. % naravnega alkohola (ZVin, 20. člen). Najlaţje je naravni 
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alkohol uravnavati s pravilno obremenitvijo vinskih trt in trgatvijo, ko je grozdje 

tehnološko zrelo, vendar zaradi vremenskih pogojev to ni vedno izvedljivo. Čeprav ZVin v 

23. členu prepoveduje obogatitev pridelkov, se v primeru slabih letin lahko izvede 

korekcijo alkoholne stopnje, vendar v tem primeru vinogradnik ne more pridelati vina z 

oznako »vrhunsko«. Če vino vseeno ne doseţe minimalne stopnje alkohola, se lahko 

takšno vino uporabi za predelavo v kis, v biser vina, v nizko gazirana vina ali predelavo v 

druge proizvode iz grozdja in vina (Pravilnik o pogojih, 23. člen).  

Trgatev grozdja je za pridelavo mošta, vina in drugih proizvodov dovoljena takrat, ko je 

grozdje tehnološko zrelo. Zrelost mora pridelovalec ugotavljati sam, pri tem pa mora 

upoštevati mnenje o dozorelosti grozdja, ki ga podaja pooblaščena organizacija. Pri nas 

mnenja izdaja Kmetijsko gozdarski zavod Maribor, Nova Gorica in Novo mesto, 

posamezna organizacija podaja mnenje o dozorelosti grozdja za tiste sorte vinske trte, ki 

rastejo na področju vinorodne deţele, za katero je organizacija pristojna. To pomeni, da za 

dozorelost grozdja sorte sivi pinot, ki raste na področju Vipavske doline, mnenje izdaja 

KGZ Nova Gorica, mnenje o dozorelosti sivega pinota, ki raste v Prekmurju, pa izdaja 

KGZ Maribor (ZVin, 21. in 23. člen). Z grozdjem, moštom, vinom in drugimi proizvodi je 

treba ravnati tako, da se ohranijo in razvijejo njihove naravne kakovostne značilnosti. Pri 

pridelavi so dovoljeni le predpisani enološki postopki in enološka sredstva (ta morajo biti v 

originalnem pakiranju), ki jih podrobneje predpiše minister za kmetijstvo, gozdarstvo in 

prehrano. Prepovedano je dodajanje snovi za obogatitev pridelka, razen v primeru, ko se 

zaradi neugodnih vremenskih razmer izvede popravek kislin na podlagi mnenja lokalno 

pristojnega Kmetijsko gozdarskega zavoda (v nadaljevanju KGZ), pri čemer mora 

vinogradnik o tem obvestiti vinarsko inšpekcijo. Leta 2020 je tako na primer KGZ Maribor 

izdal mnenje za obogatitev poškodovanega, gnilega in nedozorelega grozdja v vinorodnih 

deţelah Podravje in Posavje, kjer se je tako lahko s saharozo ali zgoščenim grozdnim 

moštom popravilo alkoholno stopnjo do 2,0 vol. % alkohola in v vinorodni deţeli 

Primorska, kjer so lahko alkoholno stopnjo popravili do 1,5 vol. % alkohola (Kmetijsko 

gozdarski zavod Maribor, 2020). 

Če ţeli pridelovalec pridelati vrhunsko vino, mora pridobiti mnenje lokalno pristojne KGZ, 

da je grozdje pridelano v primerni količini (največja dovoljena količina grozdja za 

pridelavo vrhunskega vina je 3 kg na trto) in kakovosti (tj. da vsebuje ustrezno stopnjo 

naravnega alkohola in je ustreznega zdravstvenega stanja) (ZVin, 22. člen in Pravilnik o 

pogojih, 29. člen). Zato mora vinogradnik najmanj osem dni pred predvideno trgatvijo pri 

KGZ najaviti trgatev in nato dva dni pred trgatvijo še prijaviti trgatev, da lahko le-ta opravi 

pregled dozorelosti grozdja v vinogradu (Pravilnik o kontroli kakovosti grozdja v času 

trgatve, Ur. l. RS, št. 68/99). Za prodajo vrhunskega vina ZGP mora nato vinar pridobiti še 

odločbo za prodajo vina s strani Kmetijskega inštituta. V ta namen vzorčevalec neposredno 

v kleti pridelovalca odvzame vzorce vina, na podlagi katerih se preveri njegova kakovost 

in nato izda odločbo za prodajo. Takšno vino se lahko prodaja zgolj stekleničeno, odločba 

o ustreznosti pa je za ta letnik trajna (Kmetijski inštitut Slovenije, 2020). 
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Ocenitev mošta, vina in drugih proizvodov se izvede na zahtevo pridelovalca ali na 

zahtevo vinarske inšpekcije (ZVin, 30. in 33. člen). Stroške ocenitve nosi pridelovalec, z 

oceno se ugotavlja ustreznost proizvoda za promet in istovetnost izdelka z listinami. Če so 

v postopku ugotovljene napake, se s proizvodom ne sme trgovati. Če pridelovalec ni 

zadovoljen z oceno, se lahko pritoţi in zahteva ponovno ocenitev. Ponovno oceno izvede 

druga pooblaščena organizacija (Kmetijski inštitut Slovenije ali eden izmed Kmetijsko 

gozdarskih zavodov), rezultat ponovne ocene pa je dokončen.  

Za označevanje mošta, vina in drugih proizvodov (na etiketah, embalaţi, dokumentih, 

reklamnem gradivu in pri ponudbi končnemu potrošniku) se lahko uporabljajo le 

predpisane označbe in embalaţa (ZVin, 36. člen). Z označevanjem potrošnika ni dovoljeno 

zavajati glede geografskega porekla, kakovosti, sestavin, sort grozdja, morebitnih 

odlikovanj, pridelovalcev, posebnih postopkov pridelave in drugih lastnosti proizvodov. 

Nadzor nad izvajanjem določb Zakona o vinu, predpisov, izdanih na njegovi podlagi, in 

predpisov EU s področja grozdja, mošta, vina in drugih proizvodov opravljajo vinarska 

inšpekcija, kmetijska inšpekcija in tudi inšpekcija, pristojna za hrano (ZVin, 50. člen).  

2.4 Pravilnik o registru pridelovalcev grozdja in vina 

Poleg vpisa v Register kmetijskih gospodarstev se mora vinogradnik vpisati tudi v register 

pridelovalcev grozdja in vina, ki ga ureja Pravilnik o registru pridelovalcev grozdja in vina 

(v nadaljevanju Pravilnik o registru, Ur. l. RS, št. št. 16/07). Ta določa, da se v register 

vpiše pridelovalec, ki je fizična ali pravna oseba in se ukvarja s pridelavo grozdja, 

pridelavo mošta, pridelavo neustekleničenega vina, pridelavo drugih proizvodov, 

stekleničenjem vina, polnjenjem vina ali destilacijo proizvodov iz grozdja in vina 

(Pravilnik o registru, 5. člen). 

Pridelovalec mora opravljanje dejavnosti najprej priglasiti na upravno enoto, v kateri ima 

posajenih večino vinogradov oziroma kjer je sedeţ podjetja, če pridelovalec zgolj prideluje 

vino (Pravilnik o registru, 7. in 10. člen). To je dolţan storiti, čim obdeluje vsaj 0,05 

hektarja vinograda in/ali čim z grozdjem ali vinom trguje, pri čemer pa ni nujno, da hkrati 

tudi obdeluje vinograd. Ob vpisu pridelovalec sporoči osebne podatke, podatke o številki 

kmetijskega gospodarstva, dejavnosti, lokaciji dejavnosti in dovoljenjih za zasaditev 

vinske trte (če ima dovoljenja). Dovoljenja potrebuje le v primeru, če ţeli vinograd na 

novo zasaditi ali obnoviti (več o tem je zapisano v Poglavju 3.1). Poleg tega mora sporočiti 

še podatke o vinogradu, kot so površina vinograda, število trsov po sortah in starosti, lega 

vinograda, postavitev vinograda in morebitne dodeljene podpore za prestrukturiranje 

vinograda.  

V nadaljevanju mora vinogradnik, ki obdeluje več kot 0,1 hektarja vinograda in/ali svoje 

pridelke prodaja, vsako leto sporočati upravni enoti podatke o letnem pridelku, in sicer o 

(Pravilnik o registru, 7. člen): 
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 količini pridelanega, prodanega in izločenega grozdja, 

 datumu trgatve, 

 sladkorni stopnji grozdja (le v primeru, da prideluje vrhunsko vino ZGP), 

 količini pridelanega, prodanega in izločenega mošta in vina v litrih, 

 o uporabi tropin in droţi,  

 količini pridelanega in kupljenega zgoščenega grozdnega mošta, 

 vrsti in količini ostalih proizvodov iz grozdja in vina (v primeru, da jih uporablja pri 

pridelavi mošta in vina), 

 spremnih dokumentih za prevoz mošta in vina, 

 obogatitvi mošta,  

 dodajanju kisline, razkisu in slajenju mošta ali vina, 

 oceni mošta, vina in drugih proizvodov, 

 zalogi vina, mošta, zgoščenega grozdnega mošta na dan 31. julij, 

 količini vina za lastno porabo v tekočem letu. 

2.5 Zadružna pravila 

Zadruge so ustanovljene z namenom povečanja gospodarskih koristi zadruţnih članov. 

Vanjo se lahko prostovoljno včlani oseba, ki opravlja dejavnost zadruge na območju 

določenega vinorodnega okoliša. Vsaka zadruga ima svoja pravila, t. i. zadruţna pravila, ki 

urejajo pravice in dolţnosti članov in zadruge. Ta pravila so tudi javno dostopna na spletni 

strani Agencije Republike Slovenije za javnopravne evidence in storitve. Iz vsake 

vinorodne deţele sem kot primer pogledala zadruţna pravila ene zadruge (Vinogradniške 

zadruge Ormoţ, Kmečke zadruge Krško in Vinske kleti Goriška brda) in jih primerjala 

med seboj. Ugotovila sem, da se glede bistvenih pogojev (tj. pogojev za vstop in izstop 

članov, obveznosti in pravic članov, vodenja, premoţenja in pogojev za prenehanje 

zadruge) med seboj ne bistveno razlikujejo. Nekaj manjših razlik je le pri opredelitvi 

dejavnosti zadruge, višini članskega deleţa in višini zneska, do katerega člani zadruge 

jamčijo za poslovanje zadruge. 

Če tako na primer pogledamo Zadruţna pravila za Vinsko klet Goriška brda, vidimo, da je 

ta registrirana za dejavnost vinogradništva in vinarstva, Kmečka zadruga Krško pa je 

registrirana za dejavnost kmetijske pridelave. Član zadruge lahko postane kmet, ki ima v 

uporabi najmanj en hektar vinogradov v vinorodnem okolišu, v katerem deluje zadruga (v 

primeru Vinske kleti Goriška brda je to v Goriških brdih) in se s člansko pogodbo zaveţe, 

da bo zadrugi oddal svojo celotno proizvodnjo grozdja, ter je vplačal članski deleţ, s tem 

pa prevzel jamstvo za obveznosti zadruge. Članski deleţ pri Vinski kleti Goriška brda 

znaša 255 EUR, v Vinogradniški zadrugi Ormoţ 25,58 EUR, pri Kmečki zadrugi Krško pa 

511 EUR. Člani zadruge ali njihovi potomci s tem deleţem jamčijo za obveznosti, ki so 

nastale v času članstva v zadrugi, ter še eno leto po preteku članstva. Če so obveznosti 

višje od tega, člani Vinske kleti Goriška brda dodatno jamčijo z do 20 % celotnega 
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prihodka, ki jim pripada na oddan pridelek, člani Kmečke zadruge Krško pa v višini vse do 

petkratnega vplačanega deleţa.  

Član zadruge ima tako naslednje pravice, obveznosti in odgovornosti (glej npr. Zadruţna 

pravila Vinske kleti Goriška brda, 2018, 11. člen): 

 dolţan je oddati v zadrugo vsakoletni celotni pridelek, pri čemer mora ta zadostovati 

minimalnim standardom; če pridelek ne dosega minimalnega standarda, ga zadruga ni 

dolţna sprejeti; 

 če zadruga dosega dobiček, ima član pravico do dela dobička; 

 jamči za obveznosti zadruge; 

 ima pravico voliti in biti voljen v organih upravljanja zadruge in sodelovati na občnih 

zborih zadruge; 

 če je vključen v organe zadruge, se je dolţan redno udeleţevati sej organov in zastopati 

interese članov; 

 ne sme ustanoviti ali soustanoviti podjetja ali zadruge, ki bi lahko konkurenčno 

ogrozila delovanje zadruge; 

 dolţan je varovati ugled zadruge, gojiti medsebojno zaupanje in varovati poslovno 

tajnost. 

Za vse zadruge velja, da če član ne izpolnjuje zahtev članske pogodbe, je lahko 

disciplinsko kaznovan z denarno kaznijo ali izključitvijo iz zadruge.  

2.6 Program razvoja podeželja 2014–2020 

Zaradi vse pogostejšega opuščanja kmetijskih površin so se uveljavile razne spodbude za 

okrepitev sposobnosti preţivetja kmetij in povečanja konkurenčnosti le-teh. Med njimi je 

tudi Program razvoja podeţelja 2014–2020, ki je del Skupne kmetijske politike EU in se 

financira iz Evropskega kmetijskega sklada in nacionalnih proračunov (Ministrstvo za 

kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano, 2020a). Za izvajanje programa razvoja slovenskega 

podeţelja je na voljo 1,1 milijarde EUR, od tega je Sloveniji na voljo 838 milijonov EUR 

iz proračuna EU. Naloge politike razvoja podeţelja so povečanje konkurenčnosti, 

zagotavljanje trajnostnega gospodarjenja z naravnimi viri, izvajanje ukrepov na področju 

podnebnih sprememb ter doseganje uravnoteţenega razvoja podeţelskih gospodarstev in 

skupnosti. V Programu razvoja podeţelja v obdobju 2014–2020 je skupno 14 ukrepov, ki 

se naprej razdelijo na podukrepe; skupno se v programu izvaja 32 podukrepov. Za 

majhnega in mladega vinogradnika, ki je obravnavan v tem delu, sta smiselni dve 

spodbudi, in sicer: 

 pomoč za mlade kmete, katerega namen je izboljšanje starostne strukture v kmetijstvu, 

 pomoč za majhne kmetije, katere namen je povečanje konkurenčnosti majhnih kmetij. 
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Glavni cilj podukrepa M6.1 – Pomoč in zagon dejavnosti za mlade kmete je izboljšanje 

starostne strukture nosilcev kmetijskih gospodarstev, pa tudi izboljšati konkurenčnost 

kmetijskih gospodarstev, pospešiti strukturno prilagajanje, ustanavljanje novih delovnih 

mest in s tem povečati zaposlenost v kmetijskem sektorju (Ministrstvo za kmetijstvo, 

gozdarstvo in prehrano, 2014a). Nepovratna finančna pomoč, ki jo mladi kmetje lahko 

pridobijo iz tega podukrepa, znaša med 18.600 in 45.000 EUR in pripada le tistim mladim 

kmetom, ki prvič vzpostavljajo kmetijsko gospodarstvo in kmetijsko dejavnost. Mladi 

kmetje morajo biti na dan oddaje vloge stari 18–40 let, imeti morajo ustrezno poklicno 

znanje in morajo biti ustrezno usposobljeni. V upravljanju morajo imeti 6–80 hektarjev 

primerljivih kmetijskih površin. Če upravljajo z manj kot šest hektarjev kmetijskih površin, 

morajo imeti v reji še 15–160 glav velike ţivine ali 60–200 čebeljih druţin. Pomoč je 

namenjena laţji izpolnitvi ciljev in mejnikov, ki so opredeljeni v poslovnem načrtu, ki ga 

mladi kmet priloţi vlogi; v njem morata biti prikazana gospodarski razvoj kmetije in 

prispevek k izpolnjevanju ciljev kmetijske politike razvoja podeţelja. 

Cilj podukrepa M6.3 je pomoč za zagon dejavnosti, namenjena razvoju in ohranjanju 

majhnih kmetij (Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano, 2014b). Namenjen je 

izboljšanju konkurenčnosti, pridelave, predelave in trţenja kmetijskih proizvodov, 

povečanju produktivnosti ter ekonomski in okoljski učinkovitosti majhnih kmetij. 

Upravičenec je nosilec majhne kmetije, ki je vpisan v register kmetijskih gospodarstev v 

Republiki Sloveniji: v upravljanju mora imeti 1,5–6 hektarjev primerljivih kmetijskih 

površin, rediti 1,5–15 glav velike ţivine, zagotavljati obteţbo s travojedimi ţivalmi na vsaj 

0,5 glave ţivine/hektar trajnega travinja in imeti vsaj 50 % kmetijskih zemljišč na območju 

z omejenimi moţnostmi za kmetovanje. Vlogi za dodelitev sredstev iz tega podukrepa 

morajo kmetje priloţiti poslovni načrt za obdobje naslednjih treh let, v katerem so opis 

dejavnosti, trenutno stanje kmetije in vsaj en cilj za gospodarski razvoj (npr. vzdrţevanje 

objektov za kmetijsko dejavnost, nakup opreme in kmetijske mehanizacije, postavitev 

pašnikov itd.), ali vsaj en cilj, ki prispeva k doseganju horizontalnih ciljev, ki so vezani na 

okolje, podnebne spremembe in inovacije. Podpora je v obliki nepovratne finančne 

pomoči, znaša do 5.000 EUR na upravičenca in se izplača v dveh obrokih. Upravičenec 

mora v roku treh let po odobreni pravici do podpore izpolniti zastavljene cilje in v tem času 

ne sme zmanjšati obsega kmetijskih površin za več kot 10 %. 

Čeprav je bilo predvideno, da bo Program razvoja podeţelja 2014–2020 veljal le do leta 

2020, se je zaradi pandemije koronavirusa njegova veljavnost podaljšala do 31. 12. 2022 

(Uredba EU, 2020/2220 Evropskega parlamenta in Sveta). V tem podaljšanem obdobju, od 

1. 1. 2020 do 31. 12. 2022, morajo drţave članice oblikovati nov zakonski okvir za 

izvajanje skupne kmetijske politike in izdelati strateške načrte za izvedbo ciljev razvoja 

podeţelja v novem obdobju. Evropska unija je za podaljšano obdobje veljavnosti Programa 

drţavam članicam odobrila porabo dodatnih denarnih sredstev za izvajanje ukrepov iz tega 

programa. V pripravi je namreč ţe bil nov Program za razvoj podeţelja za časovno 

obdobje med letoma 2021 in 2027, ki bi sicer moral začeti veljati s 1. 1. 2021, vendar se je 

zaradi izrednih razmer njegov začetek premaknil na 1. 1. 2023.  



18 

2.7 Uredba o izvajanju podpornega programa v vinskem sektorju 

Kot ţe omenjeno, smo v Sloveniji v zadnjih letih priča opustitvi vinogradniške dejavnosti 

in posledično krčenju vinogradov. Velik problem predstavljajo tudi starejši vinogradi, ki so 

potrebni obnove, ki pa je finančno praviloma zelo zahtevna, zato se vinogradniki raje 

odločijo za opustitev takih vinogradov kot pa za njihovo obnovo.  

Da bi se zmanjšalo opuščanje vinogradniških površin, je vinogradnikom na voljo podpora 

za prestrukturiranje vinogradov. Podporo ureja Uredba o izvajanju podpornega programa v 

vinskem sektorju (Ur. l. RS, št. 38/16). Podporo za prestrukturiranje in preusmeritev 

vinogradov lahko uveljavljajo pridelovalci grozdja in vina, ki: 

 so vpisani v Register pridelovalcev grozdja in vina,  

 obdelujejo skupno najmanj 0,5 hektarja vinogradov (0,3 hektarja vinogradov, če so ti 

na območju vinorodnih okolišev Dolenjska, Bela krajina, Prekmurje ali vinorodnega 

podokoliša Haloze in Šmarje) in  

 ţelijo prestrukturirati najmanj 0,1 hektarja strnjene površine, za kar morajo imeti tudi s 

strani upravne enote izdano dovoljenje za ponovno zasaditev vinske trte.
6
 

Podpora je namenjena kritju stroškov (Uredba o izvajanju podpornega programa v vinskem 

sektorju, 4. in 5. člen):  

 zamenjave vinskih sort, spremembe lokacije vinograda ali izboljšanja tehnologije, pod 

pogojem, da je obstoječi vinograd starejši od 10 let, 

 zamenjave vinskih sort z metodo precepljanja v vinogradu, ki je star 5–20 let.  

Krijejo se naslednji stroški prestrukturiranja: 

 priprava zemljišča, 

 ureditev nasada v terasah, 

 postavitev opore, 

 posaditev cepljenk, 

 naprava ozkih teras in 

 precepljanje. 

Če se vinograd nahaja na Krasu, se ob prestrukturiranju krijejo tudi stroški za navoz zemlje 

in postavitev latnikov.  

Pridelovalec, ki ţeli uveljavljati podporo za prestrukturiranje, mora med 1. aprilom in 

15. junijem pred letom, v katerem se začne izvajati prestrukturiranje, vloţiti vlogo za 

podporo za prestrukturiranje v elektronski obliki na Agencijo Republike Slovenije za 

kmetijske trge in razvoj podeţelja (Uredba o izvajanju podpornega programa v vinskem 

                                                 
6
 Dovoljenje ni potrebno, če gre za zamenjavo sort s precepljanjem. 
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sektorju, 7. člen). Vloga mora vsebovati podatke o pridelovalcu, površini, ki se 

prestrukturira, sorti vinske trte, številko dovoljenja za zasaditev vinske trte, ukrep 

prestrukturiranja, ki se bo uveljavljal, izjavo o uveljavljanju izpada dohodka in dovoljenje 

za ogled zasajene površine nadzornim organom.  

Agencija upravičencem dodeli podporo na podlagi prejetih izjav o uveljavljanju podpore 

za prestrukturiranje, ki jo je upravičenec dolţan predloţiti agenciji (Uredba o izvajanju 

podpornega programa v vinskem sektorju, 6., 9. in 10. člen). Pri izračunu upravičene 

vrednosti podpore se upošteva višina stroškov, ki so nastali ob prestrukturiranju, in 

izgubljeni dohodek iz vinogradništva, ker vinograd še ne rodi. Višina priznanih stroškov ob 

prestrukturiranju se izračuna z upoštevanjem povprečnih stroškov na hektar 

prestrukturiranja, te predpiše minister za kmetijstvo na podlagi statističnih podatkov. 

Povračilo za izpad dohodkov, ko vinograd ne rodi, se prizna le vinogradnikom, ki so vsaj 

tri leta pred prestrukturiranjem redno poročali pridelek v register pridelovalcev grozdja in 

vina. Vrednost predvidenega izpada dohodka na hektar vinograda je izračunana na podlagi 

statističnih podatkov o pridelavi grozdja in povprečni ceni odkupljenega grozdja, pri 

izračunu se upošteva tudi način pridelave – pridelava grozdja za lastno predelavo ali 

prodaja grozdja za nadaljnjo predelavo. Do povrnitve izpada dohodka so vinogradniki 

upravičeni za obdobje treh let po posaditvi in dveh let po precepljanju vinske trte.  

Uredba o izvajanju podpornega programa v vinskem sektorju vsebuje tudi določbe za 

promocijo vino z namenom povečanja konkurenčnosti vina s poreklom iz EU in 

obveščanje potrošnikov o vinih EU, vendar ta podpora ni primerna na majhne 

vinogradnike, saj ti proizvedejo premalo vina, da bi jo lahko izkoristili.  

3 OPRAVILA V VINOGRADU 

Opravila v vinogradu delimo na: 

 opravila, ki se jih tekom ţivljenjske dobe vinograda opravi samo enkrat; to so tista dela, 

ki so vezana na postavitev vinograda oz. na njegovo obnovo ali prestrukturiranje; 

 opravila, ki se jih opravlja vsako leto; sem sodijo dela v vinogradu, ki se sezonsko 

ponavljajo: gnojenje, podsejevanje trt, obrezovanje, menjava opornikov, vezanje in 

upogibanje šparonov, zelena dela, škropljenje in trgatev;  

 opravila, ki se jih opravlja občasno oz. po potrebi: to so posebna dela v vinogradu, ki 

jih je treba opraviti v primeru slabih vremenskih razmer in so namenjena odpravi škode 

ob pozebi ali toči.  

3.1 Postavitev vinograda 

Če se vinogradnik odloči za postavitev novega vinograda, ki je večji od 0,1 hektarja, 

oziroma za obnovitev obstoječega vinograda, mora pred zasaditvijo vinske trte skladno z 2. 
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členom Uredbe o sistemu dovoljenj za zasaditev vinske trte (Ur. l. RS, št. 4/2016) najprej 

pridobiti ustrezno dovoljenje. Vlogo za pridobitev dovoljenja mora pridelovalec vloţiti na 

tisto upravno enoto, pri kateri je vpisan v Register pridelovalcev grozdja in vina, in sicer 

najkasneje do 30. junija pred predvidenim letom zasaditve (Uredba o sistemu dovoljenj za 

zasaditev vinske trte 4. in 5. člen). Poleg vloge mora pridelovalec priloţiti tudi mnenje o 

ustreznosti zasaditve, ki ga izda javna sluţba za kmetijsko svetovanje, ki deluje v sklopu 

KGZ. V posameznem letu se sicer lahko zasadi oz. obnovi največ 1 % celotne površine 

vinogradov, vpisanih v register kmetijskih gospodarstev v prejšnjem letu. Tako je v letu 

2020 znašala dovoljena nova zasaditev/obnovitev 155 hektarjev vinogradov, izračun je 

narejen na podlagi podatka o vpisanih vinogradih na dan 31. 7. 2019 (Ministrstvo za 

kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano, 2020b). Če vloţene vloge presegajo dovoljeno 

površino zasaditev, Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano izvede izbirni 

postopek, s katerim omeji število izdanih dovoljenj (Uredba o sistemu dovoljenj za 

zasaditev vinske trte, 6. do 10. člen). Pridobljeno dovoljenje za zasaditev velja tri leta, če v 

tem času vinogradnik ne zasadi vinske trte, ni upravičen do oddaje nove vloge za zasaditev 

še eno leto po preteku odobrenega dovoljenja. Če pa vinogradnik zasadi vinograd brez 

ustreznega dovoljenja, mora na svoje stroške izkrčiti vinograd in plačati denarno kazen.  

Preden vinogradnik vloţi vlogo za pridobitev dovoljenja za zasaditev trte, mora najprej 

izbrati primerno lego in velikost vinograda ter sorto vinske trte. Lego mora izbrati tako, da 

bo prinašala kakovosten pridelek, pri izbiri mora upoštevati še značilnosti posameznega 

vinorodnega okoliša, izogibati se je treba strmih pobočij ter nizkih vzhodnih in 

jugovzhodnih leg, ki so bolj izpostavljene pozebi (Skočir, 1989). Če gre za obnovo 

vinograda, mora zemlja pred novo zasaditvijo počivati vsaj tri leta, še bolje sedem do osem 

let. V tem času se v zemljo zaseje rastline za zeleno gnojene in se jih nato vsako leto 

pognoji s fosforjem, kalijem in magnezijem. Če ni mogoče počakati, da si zemlja odpočije, 

je pomembno, da se zemljo razkuţi s sredstvi proti škodljivcem. K pripravi zemlje na 

zasaditev spada tudi gnojenje v zalogo, ki se ga izvede med rigolanjem. Količino umetnih 

gnojil, ki se jih bo uporabilo za zaloţno gnojenje, pa je mogoče določiti samo na podlagi 

analize tal. Z rigolanjem se zemljo prerahlja, da se le-ta laţje segreje, prezrači in sprejme 

več vode. Globina rigolanja se giblje okrog 70 cm, odvisna je od nagnjenosti zemljišča, pri 

strmih in kamnitih legah pa znaša globina tudi meter.  

Za dobro pridelavo grozdja je treba zemljišče pripraviti tako, da bo trta uspevala in bodo 

stroški pridelave čim manjši (Doberšek, 1984). Vinogradnik se na zemljiščih z naklonom 

lahko odloči za ureditev teras ali vertikalno postavitev vinograda. Za terase se odloči, če je 

nagib zemljišča med 15 in 50 %, v bolj strmih zemljiščih je izguba prostora za takšno 

zasaditev trt prevelika in ureditev teras ni smiselna. Za terase se pridelovalci odločajo, ker 

imajo pred tradicionalno vertikalno posaditvijo veliko prednosti, in sicer terase omogočajo 

laţjo strojno obdelavo vinogradov v strminah, preprečujejo erozijo zemlje in plazove ter 

omogočajo intenzivne vzgojne oblike (več kakovostnega pridelka).  
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Ko je zemljišče pripravljeno, se mora vinogradnik odločiti, kako gosto bo posadil vinsko 

trto. Odločitev je sicer odvisna predvsem od bujnosti sorte, gojitvene oblike, rodovitnosti 

tal, podnebnih značilnosti in predvidene uporabljene mehanizacije (Vršič & Lešnik, 2010). 

Vinogradnik tako lahko zasadi gost vinograd, pri katerem so razdalje med vrstami med 1 in 

1,6 m, razdalja med trsi pa med 0,7 in 1,2 m, kar predstavlja od 7.000 do 13.000 trt na 

hektar. Če se odloči za srednje gost vinograd, bo medvrstna razdalja znašala od 1,6 do 2,4 

m, med trtami pa bo med 0,9 in 1,5 m razdalje; takšen vinograd bo imel med 3500 in 6000 

trt na hektar. Pri redko posajenem vinogradu pa so razdalje med vrstami med 2,6 in 3,5 m, 

razdalja med trtami pa znaša med 1 in 1,2 m, to pomeni med 2400 in 3800 trsov na hektar. 

Vršič in Lešnik (2010) ugotavljata, da imamo zaradi niţjih stroškov postavitve in laţje 

obdelave s kmetijsko mehanizacijo v Sloveniji največ srednje gostih in redko posejanih 

vinogradov.  

Glede na izbrano gostoto se nato zakoliči vse vrste in vsa sadilna mesta za vinsko trto. Trse 

se lahko sadi jeseni ali spomladi, pomembno je le to, da v času sajenja tla niso preveč 

mokra ali preveč suha (Vršič & Lešnik, 2010). Če se sadi v jesenskem času, je pomembno 

posejane trse še ustrezno zaščititi pred zimskim mrazom. Za sejanje vinogradnik izbere 

zdrave in kakovostne cepljenke pri zaupanja vrednem trsničarju. Pri izbiri sorte se mora 

skladno z zahtevami Zakona o vinu drţati tudi seznama dovoljenih sort (glej prilogo 1). Do 

sajenja mora cepljenke hraniti v hladnem prostoru (na pribliţno 1 °C), nekaj dni pred 

sajenjem pa cepljenke prestavi iz hladilnice na zunanjo temperaturo, da se jih pripravi na 

sajenje. Glavne korenine se prireţe na pribliţno 20 cm, če bo trte sadil ročno, ter na 

pribliţno 10 cm, če si bo pri sajenju pomagal z mehanizacijo. Po končanem sajenju sledi še 

rahljanje poteptane zemlje, s tem se zemljo prezrači, prepreči izhlapevanje vode in hkrati 

omogoči boljše vpijanje padavin. 

Delo v mladem vinogradu v prvih dveh letih po zasaditvi se nekoliko razlikuje od dela v 

kasnejših letih (Skočir, 1989). V prvem letu se tako najprej poskrbi za primerno ograditev 

vinograda, da se prepreči škodo, ki jo povzroča divjad. Trti je treba priskrbeti tudi dovolj 

vode, izvajati ustrezno varstvo pred boleznimi in škodljivci ter mladike redno neţno 

privezovati k opori. Treba je poskrbeti še za redno rahljanje zemlje in čim hitrejšo 

ozelenitev tal. V drugem letu se zemlji doda še vsa potrebna hranila, spomladi se mladiko 

obreţe, slabo rastoče mladike pa se nadomesti z novimi cepljenkami. Za pospešeno rast 

mladik se opravi pletev trt na dve mladiki višine 15 cm in redno odstranjuje zalistnike. Po 

končani bujni rasti konec poletja se opravi še vršičkanje mladik, s čimer se doseţe 

dozorelost rozg. 

3.2 Vsakoletna opravila v vinogradu 

Delo v vinogradu poteka celotno leto (tabela 2). Ker se sezona pridelave grozdja konča s 

trgatvijo, dela v vinogradu potekajo okvirno od oktobra do septembra naslednjega leta, 

odvisno od trenutnih vremenskih razmer.  
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Tabela 2: Okvirni terminski načrt dela v vinogradu 

Vinogradniško opravilo Okt Nov Dec Jan Feb Mar Apr Maj Jun Jul Avg Sep 
Gnojenje in podor                         
Izločanje obolelih trt                         
Obrezovanje                     
Menjava opornikov                         
Podsajevanje trt                         
Vezanje in upogibanje šparonov                       
Zelena dela                 
Škropljenje                         
Trgatev                       

Vir: Lastno delo 
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3.2.1 Jesenska opravila 

V jesenskem času se po končani trgatvi v vinogradu najprej opravi jesensko gnojenje in 

podor, s katerim se tlom zagotovi ustrezne hranilne snovi. Poleg tega je treba izločiti tudi 

obolele in nerodovitne trte, saj te po nepotrebnem črpajo hranilne snovi iz tal. 

Gnojenje je postopek dodajanja hranilnih snovi (tj. dušika, kalija in fosforja) v tla 

vinograda, z namenom vzpostavitve zagotavljanja primerne zemlje za pridelavo 

kakovostnega pridelka grozdja (Vršič & Lešnik, 2010). Del hranilnih snovi trta porabi med 

svojo rastjo, poleg tega pa hranilne snovi iz zemlje izpira tudi močno deţevje. Zato je treba 

vinograde redno gnojiti, saj ima ustrezno gnojenje kar do 60 % vpliv na kakovost 

končnega pridelka (Doberšek, 1984). Gnojimo na osnovi opravljene analize tal ob 

upoštevanju lastnosti vinograda. Analizo se izvede vsakih štiri do šest let; z njo se določi, v 

kolikšni meri tlom primanjkuje določenih hranilnih snovi. Na osnovi rezultatov te analize 

se te snovi ustrezno nadomesti (Vršič & Lešnik, 2010).  

Vinograd poleg hranilnih snovi, ki se mu jih doda s pomočjo umetnih gnojil, potrebuje tudi 

humus, ki se na kmetijah, ki imajo ţivino, najlaţje zagotovi s pomočjo hlevskega gnoja 

(Doberšek, 1984). Ker pa veliko vinogradnikov nima več ţivine, v ta namen izvedejo t. i. 

zeleno gnojenje oz. podor. Za podor je treba v času mirovanja vinograda najprej zemljo 

med vrstami dobro prekopati oz. preorati ter na njo posejati za podor primerne rastline, 

npr. grašico, belo gorjušico, lupino, inkarnatko, švedsko deteljo, lucerno, domačo deteljo, 

oljno repico, oljno redkev in ječmen (Skočir, 1989). V maju se nato te rastline plitko 

podorje ali nizko mulča, tako da ta trava čim hitreje zgnije, njene snovi pa preidejo v 

zemljo.  

3.2.2 Zimska opravila 

V zimskem času je čas za rez vinske trte (v pogovornem jeziku temu rečemo obrezovanje 

trte) in menjavo opornikov.  

Rez vinske trte je postopek, s katerim z vinske trte odreţemo večino enoletnega in 

dveletnega lesa in s tem izboljšamo kakovost pridelka. Če bi vinogradnik opustil rez trte, bi 

prišlo do (Vršič & Lešnik, 2010):  

 zmanjšanja števila cvetov in posledično do manjšega pridelka, 

 večjega števila manjših grozdov, ki bi imeli redke in drobne jagode, 

 daljšega debla trte in s tem do večje zahteve po ţivljenjskem prostoru, 

 slabe rasti in poznejšega dozorevanja grozdja, 

 slabše osvetlitve listov in posledično slabe kakovosti grozdja. 
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Poznamo več vzgojnih oblik vinske trte, in sicer dvokrako, kordonsko, trokrako, ilovško ali 

pahljačasto obliko (podroben opis vzgojnih oblik je predstavljen v knjigi z naslovom 

Vinogradništvo avtorjev Vršiča in Lešnika. Vinogradnik se odloči za uporabo tiste oblike, 

ki bo trti zagotavljala primerno ţivljenjsko površino, pri čemer pazi na to, da bo z njo 

trtnim listom omogočil dovolj svetlobe (Skočir, 1989). Vinsko trto se sicer obrezuje v 

celotnem obdobju zimskega počitka, to je od jeseni, ko odpade listje, do spomladi 

(Doberšek, 1984). Pri izbiri časa obrezovanja pa je treba biti pazljiv: v toplejših krajih se 

trta sicer lahko obrezuje celotno zimsko obdobje, v hladnejših krajih pa je treba z 

obrezovanjem počakati na pomlad, ko nevarnost pozebe mine, saj je obrezana trta veliko 

bolj občutljiva na mraz in hitreje pozebe.  

Prvo oporo se vinski trti postavi ob sajenju. Ker pa so oporniki iz različnih materialov, ki 

so različno odporni na vremenske vplive, je njihova ţivljenjska doba različna. Oporo je 

zato treba vsako leto pregledati in zamenjati dotrajane stebre (Vršič & Lešnik, 2010).  

Opora je izdelana iz različnih materialov; oporniki so tako lahko leseni, betonski, ţelezni 

ali plastični stebri. Vinogradnik bo oporo izbral glede na geografske razmere (na primer v 

vetrovnih območjih ne smejo biti oporniki lahki, tj. plastični) in način obdelovanja 

vinograda (na primer, če gre za strojno obdelavo, morajo biti stebri stabilni in zelo močni, 

običajno so zato ţelezni). Poleg tega bo vinogradnik pri izbiri pozoren tudi na ceno, 

trajnost stebrov in stroške vzdrţevanja le-teh (Vršič & Lešnik, 2010).  

Opora je med seboj povezana z ţico. Ţica, ki povezuje stebre, je sestavni del opore, saj pri 

večini gojitvenih oblik daje oporo mladikam z grozdjem in s tem omogoča nemoteno 

uporabo mehanizacije za obdelavo vinogradov (Vršič & Lešnik, 2010). Ţica je lahko 

pocinkana, iz nerjavečega jekla, plastificirana ali plastična. Lastnosti dobre ţice so 

trpeţnost, nizka razteznost, ne sme biti preteţka ali predraga ter mora biti enostavna za 

odstranjevanje.  

3.2.3 Spomladanska opravila 

V spomladanskem času vinogradnik poskrbi za nadomeščanje propadlih trt z novimi (t. i. 

dosejevanje) ter vezanje in upogibanje šparonov. 

Dosejevanje, tj. nadomeščanje propadlih trt z novimi, izvajamo vsako pomlad. Največ dela 

z dosejevanjem je sicer v prvih dveh letih ţivljenjske dobe vinograda, vendar je treba 

prazna mesta dopolnjevati vse do njegovega krčenja (Vršič & Lešnik, 2010). Vinogradnik 

zato ţe ob zasaditvi vinograda kupi cca 10 % več trsov, saj jih bo moral pribliţno toliko 

nadomestiti ţe takoj v prvem letu (Skočir, 1989). V prvih letih je dosejevanje tudi 

najuspešnejše, saj je preţivetje novo zasajenih trt takrat največje. Starejši je vinograd, manj 

uspešno je dosejevanje, saj med trtami vlada veliko večja konkurenca za hranila, vodo in 

svetlobo.  
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Vezanje in upogibanje trt sta odvisna od vzgojne oblike trte (Vršič & Lešnik, 2010). Z 

vezanjem šparonov se očesa enakomerno razporedi in s tem zagotovi enakomernejšo 

osvetljenost in posledično rast mladik. Šparon se upogne čez odrezan ostanek dveletnega 

lesa, in sicer tako, da se pri tem na osnovi, tj. ob stiku z deblom trte, ne odlomi. 

Vinogradnik se na podlagi vzgojne oblike trte in geografskih značilnosti pokrajine lahko 

odloča med rahlo upognjenim, vodoravnim ali navpičnim vezanjem. Tako je npr. za 

štajersko pokrajino značilno navpično, za Brda pa vodoravno vezanje. 

3.2.4 Poletna opravila 

Zelena dela in varstvo vinske trte se res začnejo ţe v spomladanskem času, vendar se 

večino dela v vinogradu opravi v poletnem času. Ravno tako se trgatev običajno prične ţe 

pozno poleti, tj. konec avgusta, in konča v septembru.  

Zelena dela so tista, s katerimi uravnavamo in oskrbujemo listno površino vinske trte 

(Vršič & Lešnik, 2010). Med zelena dela tako spadajo pletev, spravljanje mladik med ţice, 

odstranjevanje zalistnikov, odstranjevanje listov v coni grozdja, redčenje grozdja in 

vršičkanje.  

Prvo pletev se opravi ţe spomladi, in sicer takoj, ko trta zabrsti (to je v aprilu). S pletvijo 

se odstrani vse nepotrebne mladike, ki so se razvile iz sobrstov, in nepotrebne jalovke iz 

starega lesa (Vršič & Lešnik, 2010). Nepotrebne mladike v začetku svoje rasti namreč 

porabijo veliko hranilnih snovi, zato jih je treba čim prej odstraniti, saj bi se sicer trta po 

nepotrebnem razrasla, količina in kakovost pridelka pa posledično zmanjšali. Če se pletev 

opravi zelo zgodaj, ko so mladike dolge do 5 cm, se jih zlahka odstrani, trta se ne 

poškoduje in mladike ne porabijo preveč hranil. A v tem primeru je treba pletev ponoviti še 

čez pribliţno tri tedne, ko se nepotrebne mladike na trsti znova razrastejo. Če se pletev 

opravi pozno, tj. meseca maja, se mladike teţje odstranjujejo in se zato na trti naredijo 

velike rane, pogosto je potrebna tudi uporaba škarij. Za nemoteno oploditev socvetij je 

treba pletev končati vsaj 10 dni pred začetkom cvetenja, ki je običajno konec maja ali v 

začetku junija. 

Ker slabša osvetlitev listov zmanjšuje kakovost grozdja, je treba mladike enakomerno 

razporediti ob opori (Vršič & Lešnik, 2010). Pri nizkih vzgojnih oblikah se mladike 

priveţe k oporniku, ko doseţejo 30 do 40 cm. Pri vzgojnih oblikah z ţico se mladike 

usmeri skozi prvi ţični par, kar je veliko laţje in zato tudi hitreje.  

Pri nizkih vzgojnih oblikah se vse zalistnike odstrani takoj, ko se mladike priveţe k 

opornikom. Priporočljivo je, da se zalistnike odstranjuje čim prej, ker tako nastane na 

mladiki le majhna rana, ki se hitro zaraste. Pri visokih vzgojnih oblikah in v vinogradih, 

kjer je velika medvrstična razdalja, odstranjevanje zalistnikov ni tako pomembno, je pa 

priporočljivo, da se ohranijo potrebne hranljive snovi (Skočir, 1989). V zgornjem delu 
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mladik se zalistniki ne odstranjujejo, saj osvetljeni listi zalistnikov povečujejo kakovost 

grozdja in zalogo hranilnih snovi v trsu.  

Z odstranjevanjem listov v coni grozdja se izboljša osvetlitev in zračnost grozdja, kar 

vpliva na izboljšano obarvanost in višjo sladkorno stopnjo grozdja, zato se pogosto te liste 

odstranjuje tik pred trgatvijo (Vršič & Lešnik, 2010). Z odstranjevanjem listov se tudi 

zmanjša moţnost za okuţbe s sivo grozdno plesnijo. Priporočila, po katerih se mora 

vinogradnik ravnati pri odstranjevanju listov, so naslednja: 

 odstrani se samo toliko listov, kot je nujno potrebno za ţelen učinek Če je listov 

premalo glede na količino grozdja, listov ni priporočljivo odstranjevati; 

 najprej je treba odstraniti porumenele liste; 

 veliko bolj priporočljivo je odstranjevanje listov pri rdečih sortah kot belih; 

 pri rdečih sortah se močneje odstrani liste na sončni strani, pri belih sortah pa se za 

suha vina z niţjo kislino močneje odstrani liste na sončni strani, za vina z višjo kislino 

in manj fenolov pa se močneje odstrani listje na senčni strani; 

 večji kot je problem z grozdno plesnijo, prej je treba začeti odstranjevati liste. 

Ker so danes tla v vinogradih pogosto dobro oskrbljena s hranilnimi snovmi in imamo 

dobro varstvo pred škodljivci trte, se pogosto zgodi, da je nastavek grozdja prevelik, kar 

vodi do prevelike izkoriščenosti trte in nekakovostnega pridelka (Vršič & Lešnik, 2010). 

Zato je pomembno, da se izvaja redčenje grozdja. Če je redčenje primerno, se z njim ne 

zmanjša količina pridelka, se pa bistveno poveča kakovost grozdja. Redčenje se opravlja 

pribliţno tri tedne po cvetenju, to je običajno konec junija, ko grozdne jagode doseţejo 

pribliţno debelino graha, in sicer predvsem močno rodne sorte in sorte z velikimi grozdi. 

Redčimo tudi v primeru hude suše, pri prevelikem številu rodnih mladik in pri poznem 

dozorevanju jagod. 

Vršičkanje je postopek krajšanja mladik, ki zrastejo čez zadnji, tj. zgornji par ţic. Najbolj 

nujno je vršičkati v vinogradih z nizkimi vzgojnimi oblikami in oţjo medvrstično razdaljo 

(Vršič & Lešnik, 2010). Pomembno je, da se vinogradnik izogiba prepoznemu vršičkanju, 

tj. ko mladike zrastejo čez zadnji par ţic in se povesijo, s tem zasenčijo aktivne liste, saj to 

vodi v slabšo kakovost grozdja in po nepotrebnem zmanjšuje rezervo hranilnih snovi v 

zemlji. Optimalni čas za prvo vršičkanje je, ko mladike zrastejo okrog 50 cm čez ţico, tj. 

pribliţno mesec dni po cvetenju oz. v mesecu juliju. Vršičkanje je treba opraviti še enkrat, 

v avgustu, takrat se mladike krajša nekoliko višje, in sicer tako, da na njih ostanejo 

zalistniki z najbolj razvitimi listi, saj ti proizvajajo zalogo hranilnih snovi za vinsko trto, ko 

aktivnost ostalih listov ţe upada.  

Za vinogradnika je najbolj pomembno to, da pridela veliko kakovostnega pridelka, zato je 

razumljivo, da posega tudi po različnih ukrepih za varstvo vinske trte pred različnimi 

škodljivimi vplivi iz okolja, boleznimi in škodljivci. Trto namreč lahko okuţi več kot 60 

vrst gliv, 20–25 vrst virusov, štiri do osem vrst fitoplazem, 40 različnih ţuţelk, 19 vrst 
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pršic, šest vrst ogorčic in nekaj vrst bakterij (Vršič & Lešnik, 2010). Poleg tega se z 

globalnim transportom prenašajo tudi različne bolezni in škodljivci, ki uničujejo trto in 

pridelek, hkrati pa se zaradi podnebnih sprememb, pretiranega gnojenja in uporabe 

pospeševalcev rasti zmanjšuje tudi naravna odpornost trte. Razvoj vinogradništva se sicer 

premika v smer zmanjševanja porabe fitofarmacevtskih pripravkov za namen varovanja 

vinske trte, vendar na trţišču še ni sorte, ki bi bila resnično odporna na vse škodljive 

vplive. Varovanje vinske trte se zato še vedno preteţno izvaja s kemičnimi sredstvi, ki 

delujejo zatiralno na škodljive organizme. Za izvedbo kemičnega varovanja trte je treba 

premešati fitofarmacevtska sredstva z vodo in nato s to škropilno brozgo poškropiti vinsko 

trto. Kot omenjeno v poglavju 2.3, kjer so predstavljena določila Zakona o vinu, lahko 

vinogradnik za zaščito uporablja le tista kemična sredstva, ki so na seznamu dovoljenih 

fitofarmacevtskih sredstev za varstvo trt, ki ga predpiše minister za kmetijstvo, gozdarstvo 

in prehrano. 

Zrelost grozdja in posledično čas trgatve sta odvisna od sorte vinske trte (poznamo 

zgodnje, srednje in pozne sorte), načina pridelave, lege, gojitvene oblike, gnojenja, zelenih 

del itd. (Vršič & Lešnik, 2010). Zrelost grozdja se določi s pomočjo vsebnosti sladkorja in 

skupnih titracijskih kislin v grozdju. Ta se določi s pomočjo vzorcev grozdnih jagod, ki se 

vzamejo z različnih trsov v senci in na soncu. Zakon o vinu v 21. členu zavezuje 

vinogradnika, da tehnološko zrelost grozdja preverja sam. To najlaţje stori tako, da iz 100 

grozdnih jagod iztisne sok in nato z refraktometrom izmeri stopnjo sladkorja oziroma 

gostoto v Oechsleju (v nadaljevanju °Oe). Trgatev je dovoljena, če je doseţena minimalna 

gostota °Oe, ki je po posameznih sortah predpisana v Pravilniku o kontroli kakovosti 

grozdja v času trgatve (Ur. l. RS, št. 68/99). Trgatev grozdja, ki ne dosega vsaj 64 °Oe, ni 

dovoljena. Optimalni čas za trgatev posamezne sorte grozdja določi strokovna komisija 

Kmetijsko gozdarske zbornice, ki je pristojna za določeno vinorodno območje. Čas, ki ga 

določi strokovna komisija, pa ni nujno optimalen za vse vinograde, saj so ti v različnih 

geografskih legah in so lahko različno prizadeti zaradi vremenskih razmer. Zato bo 

vinogradnik trgatev prilagodil razmeram v svojem vinogradu. Če je vinogradnik član 

vinarske zadruge, čas trgatve določi vinarska zadruga, ki upošteva tudi mnenje KGZ. Pri 

določitvi začetka trgatve je treba upoštevati tudi zdravstveno stanje grozdja, tj. ali je le-to 

nepoškodovano in zdravo. Če grozdje ni zdravo, se pobere hitreje, kot če je zdravo, saj bi 

sicer zgnilo. Le zrelo grozdje je namreč pogoj za kakovostno vino, zato je treba s trgatvijo 

čim dlje počakati. Grozdje se praviloma obira le ob suhem vremenu. Pri trgatvi je treba 

paziti, da se odstrani vse gnile dele grozdja, ovenele, posušene in nezrele grozde pa se pusti 

na trti, saj zniţujejo kakovost vina.  

3.3 Posebna dela v vinogradu  

Nekatera dela se v vinogradu opravljajo zgolj izjemoma, praviloma zaradi odpravljanja 

neugodnih posledic različnih vremenskih pojavov, kot sta pozeba in toča. 
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Vinska trta je pri normalno dozorelem lesu odporna na zimsko pozebo in lahko prenese 

celo do –17 °C (Skočir, 1989), zato zimska pozeba v vinogradih praviloma ne povzroči 

večje škode. Po drugi strani pa je trta veliko bolj občutljiva na spomladansko pozebo, zato 

se je treba ţe pri sajenju izogibati nizkih, zaprtih in vzhodnih leg, ki so najbolj 

izpostavljene prav tej pozebi (Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije, 2016a). Prav tako 

je občutljivost na pozebo odvisna od sorte (na pozebo so bolj občutljive zgodaj 

odganjajoče sorte, na primer rumeni muškat, modra frankinja, in chardonnay), faze rasti, 

ko se zgodi pozeba (trta je najbolj občutljiva v fazi brstenja), časa reza in stanja tal (mokra 

in zbita tla ponoči oddajajo več toplote iz globljih plasti in s tem zmanjšajo moţnost 

pozebe). Škodo zaradi spomladanske pozebe ali slane je tako mogoče zmanjšati ţe z izbiro 

primerne sorte ter zamikom reza trte. 

Zaradi vedno bolj milih zim in posledično prehitevanja vegetacije vinske trte se z leti 

povečuje tudi tveganje za spomladansko pozebo. Če vinograd prizadene spomladanska 

pozeba, se je poškodbam nemogoče izogniti, lahko pa se jih s pravočasnim ukrepanjem 

nekoliko omili (Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije, 2016a). Za vinogradnika je 

najcenejša in najlaţja oblika zaščite pred pozebo izbira primerne sorte vinske trte in lege 

vinograda, pri čemer pa na slednjo zelo teţko vpliva. Obstajajo pa še druge metode, s 

katerimi si lahko vinogradnik pomaga omiliti škodo, ki jo povzroči pozeba; to so 

segrevanje, dimljenje in mešanje zraka ter uporaba sistema oroševanja. Zrak se segreva s 

parafinskimi svečami, pečmi in tudi generatorji, vendar so te naprave pri nas redko na 

voljo in jih je zato v kratkem času, ko se napove pozeba, nemogoče dobiti. Poleg tega se ta 

način zaščite pred pozebo zaradi visokih stroškov in velike obremenitve okolja celo 

opušča. Istočasno s segrevanjem se opravlja tudi dimljenje, s katerim se prepreči ohlajanje 

tal. Za preprečevanje škode zaradi pozebe se uporablja tudi metoda mešanja zraka, kjer se s 

pomočjo strojev, ki imajo mešala v obliki vetrnic, meša zrak v vinogradu in tako 

preprečuje sesedanje hladnega zraka. Najbolj učinkovita metoda zaščite pred pozebo pa je 

uporaba sistema oroševanja, s katerim se celotni vinograd pokrije z umetnim deţjem, ki 

pomrzne. S tem se okrog plodov ustvari led, ki plodove zavaruje pred poškodbami. Ima pa 

ta sistem dve veliki slabosti: izgradnja sistema je zelo draga, investicija v tak sistem stane 

med 8.000 in 10.000 EUR za hektar, njegova uporaba pa zahteva bliţino bogatega vodnega 

vira, ki je redko na voljo.  

Veliko vinogradnikov tako letno utrpi vsaj nekaj škode zaradi pozebe. Sanacija vinograda 

po pozebi je odvisna od poškodovanosti vinograda. Kjer je pozeba uničila do 50 % mladik, 

se opravila v vinogradu opravljajo normalno naprej, kot bi se pred, le pri pletvi se 

odstranjuje le poganjke na deblu, vse ostale poganjke pa se pusti, da se s tem trti zagotovi 

dovolj hranilnih snovi (Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije, 2016b). V nadaljevanju 

bo vinogradnik redno spremljal zdravstveno stanje trte in grozdja ter ob znakih bolezni 

pravočasno uporabil ustrezna zaščitna fitofarmacevtska sredstva. Če je pozeba uničila med 

50 in 80 % mladik, je pridelek za to leto večinoma izgubljen, zato je treba pri sanaciji ob 

pozebi vse prizadete mladike obrezati in s tem zagotoviti dovolj poganjkov za naslednje 

leto. Če je pozeba uničila med 80 do 100 % mladik, je pridelek izgubljen za naslednji dve 
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leti. V tem primeru bo vinogradnik pričel z dolgotrajno sanacijo vinske trte, in sicer tako, 

da bo odrezal vse šparone, s čimer začne vzgajati rodni les, ki bo rodil čez dve leti.  

Na kakovost in količino pridelka vpliva tudi toča, ki je v zadnjih letih vedno pogostejša. Tu 

pridelek zaščitimo z namestitvijo protitočnih zaščitnih mreţ (Štabuc & Hauptman, 2017). 

V medijih se pogosto omenja tudi uporaba protitočnih raket in letal, vendar se ta oblika 

zaščite opušča, saj je draga, ekološko sporna, njena učinkovitost pa ni dokazana. Ravno 

tako kot pri pozebi je tudi pri toči pomembno, da se izbere primerno lego vinograda, sorto 

in vzgojno obliko vinske trte. Najmanj škode toča povzroči v vinogradih z bolj bujnimi 

sortami (na primer zeleni sauvignon), z manjšo medvrstno razdaljo in z nizko 

dvošparonsko vzgojno obliko. V vinogradih, ki so poškodovani zaradi toče, je oskrba trte 

odvisna od stopnje poškodb, zato mora po toči vinogradnik najprej oceniti nastalo škodo in 

odstraniti vse polomljene in uničene dele mladik. Najbolj pomembno je, da trto čim prej 

zaščiti s fitofarmacevtskimi sredstvi, ki blagodejno vplivajo na celjenje ran trte in jo ščitijo 

pred škodljivci. Priporočljivo je, da vinogradnik po opravljeni zaščiti trte popolnoma 

preneha z deli v vinogradu, ker si v sončnem in suhem vremenu trta najbolje sama 

opomore. Po preteku tega časa se v vinogradu opravi pletev, kjer se pusti tiste mladike, ki 

so pomembne za pridelek v naslednjem letu. Če toča ni povzročila velike škode (tj. če je 

toča uničila največ 30 % trte), pridelek ne bo bistveno količinsko in kakovostno zmanjšan, 

še posebej če je trta bujne rasti in so bile grozdne jagode v času toče še trde. Se bodo pa 

povečali stroški pridelave grozdja, saj bo potrebno intenzivnejše varstvo vinske trte pred 

škodljivci. Če toča uniči med 30 in 50 % trte, lahko vinogradnik pričakuje zmanjšano 

količino in kakovost pridelka, saj se zaradi poškodb razvoj grozdja upočasni. Tu je 

pomembno poudariti, da celo toča v takšnem obsegu praviloma ne bo vplivala na pridelek 

v naslednjem letu, a le v primeru, če bo vinogradnik ustrezno zavaroval trto s pomočjo 

fitofarmacevtskih sredstev. Toča, ki uniči med 50 in 80 % trte, bistveno zmanjša kakovost 

in količino letošnjega pridelka, poleg tega pa pod vprašaj postavlja tudi trgatev v 

naslednjem letu: če se taka toča zgodi v maju ali juniju, si lahko trta do naslednjega leta še 

dovolj opomore, da nastala škoda ne bo vplivala na pridelek. Če pa se toča zgodi kasneje, 

obstaja velika verjetnost, da bo pridelek tudi v naslednjem letu zelo zmanjšan. Če toča 

uniči več kot 80 % trte, pa govorimo o katastrofalnih posledicah. V tem primeru je 

izgubljen tako letošnji kot tudi pridelek v naslednjem letu, poleg tega pa je ogroţen tudi 

obstoj trte. Sanacija po takšni toči traja dve leti in zahteva veliko pozornosti in znanja 

vinogradnika, da trti zagotovi vse potrebne hranilne snovi za zaščito in regeneracijo.  

4 PRIDELAVA VINA 

Če se vinogradnik odloči, da grozdja ne bo prodal, mora po končani trgatvi začeti s 

pridelavo vina. 

A ţe pred trgatvijo se mora vinogradnik – vinar na pridelavo vina primerno pripraviti. 

Tako je treba očistiti klet in prostore, kjer bo potekala pridelava vina, ter vso potrebno 
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opremo, posode in sode (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Zaradi varnosti je treba 

preveriti tudi električno in vodovodno napeljavo ter preizkusiti delovanje stiskalnice, 

drozgalnika, črpalk in ostalih naprav.  

Po trgatvi sledijo drozganje, pridelava mošta, pridelava vina, skladiščenje in stekleničenje.  

4.1 Pridelava mošta 

Ko je grozdje obrano, se ga prenese v klet in strese v pecljalnik. Pecljalnik je naprava, 

namenjena pecljanju, tj. postopku, s katerim se loči jagode od pecljevine. Ta postopek 

mora biti pazljivo izveden, ker se pecljevina ne sme poškodovati ali sprati v grozdnem 

soku, saj lahko to povzroči grenak priokus vina (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). 

Sledi drozganje, s katerim se pretrga jagodno koţico, da lahko iz nje steče grozdni sok. 

Drozgalnik mora delati na principu trenja, nikakor ne sme grozdnih jagod cefrati ali 

drobiti, ravno tako ne sme poškodovati pečk. Vinar lahko uporabi dva ločena stroja za 

pecljanje in drozganje, na voljo pa je tudi kombiniran stroj pecljalnik – drozgalnik, pri 

katerem se v prvem delu grozdje razpeclja in nato v drugem delu še zdrozga.  

Kakovost vina je odvisna od kakovosti mošta. Pridelava mošta se začne s stiskanjem 

grozdja. Stiskanje se izvaja s pomočjo stiskalnice, ki ustvari tlak, ki loči tekoči del (t. i. 

mošt) od trdih delov grozdja (t. i. tropine). Stiskalnice se velikokrat uporabljajo tudi za 

namene odcejanja drozge, saj zgolj pri prenosu drozge v stiskalnico iz grozdja ţe odteče 

med 40 in 60 % mošta, ki se imenuje samotok (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). 

Preostali mošt se iztisne z ustreznim spreminjajočim se tlakom in rahljanjem tropin, s 

katerim se doseţe enakomerno iztekanje soka. V mošt med stiskanjem drozge pridejo tudi 

motni delci, ki predstavljajo ostanke celičnega tkiva, peska, zemlje in škropiv. Motnost 

mošta je zato odvisna predvsem od pazljivosti pri ravnanju z drozgo in procesu stiskanja. 

Izkoristek mošta (tj. koliko mošta dobimo iz drozge) je močno odvisen od sorte (na primer 

pri grozdju sorte malvazija je izkoristek mošta zelo visok), zrelosti grozdja in tehnike 

stiskanja grozdja. Čeprav si vsak vinar ţeli čim večji izkoristek mošta, pa mora biti pri 

stiskanju drozge previden, saj s pretiranim stiskanjem grozdja v mošt preidejo tudi ostanki 

tropin, kar pomembno poslabša njegovo kakovost. 

Ker je mošt moten in so v njem prisotni tudi trdni delci, ga je treba prebistriti oz. izločiti te 

delce iz mošta. To se lahko stori s samousedanjem motnih delcev (t. i. razsluzenjem), z 

mehaničnem bistrenjem ali z vakuumskim bistrenjem prek vakuumskega filtra.  

Samousedanje je najstarejši postopek bistrenja mošta. Tu se mošt pusti v zaprti posodi do 

32 ur, da se na dno posode usedejo motni delci. Po preteku tega časa se mošt pazljivo 

pretoči v vrelno posodo, usedline, ki ostanejo na dnu posode, pa zavrţe. Večje kleti 

izvajajo mehanično in/ali vakuumsko bistrenje, kjer mošt precedijo s posebnimi cedili ali 

filtri, s katerimi prestreţejo ostanke grozdnih jagod in pečk.  
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Ker harmonično vino dosega višjo trţno ceno, mora vinar ustvariti vino z zmerno 

vsebnostjo kisline. Vsebnost kisline je sicer preteţno odvisna od kakovosti letine, saj ob 

neugodnih vremenskih razmerah grozdje veliko slabše dozori in je posledično vsebnost 

kisline v njem previsoka (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Če je kislina v moštu 

previsoka, je treba opraviti kemijski razkis. V ta namen vinar uporabi kalijev bikarbonat in 

kalcijev karbonat, ki ga doda moštu ali vinu. Tu je treba upoštevati, da s kemijskim 

razkisom mošta teţje uravnava ustreznost kisline v vinu, saj se kislina zniţuje tudi z 

alkoholnim vrenjem in med zorenjem vina. Veliko laţje je tako izvajati razkis pri vinu, saj 

je takrat naravni razkis ţe končan. Zato je priporočljivo, da se pri razkisu mošta pusti 

nekoliko višje vrednosti kisline v moštu, da vinarju ostane nekaj manevrskega prostora za 

kasnejše popravke kisline, da lahko vino obdrţi svoje kakovostne značilnosti.  

Če je letina grozdja slaba in je stopnja sladkorja nizka, je po Zakonu o vinu dovoljeno mošt 

izboljšati tudi z dosladkanjem, a le, če se ne prideluje vrhunsko vino. Pri pridelavi 

vrhunskega vina je namreč dodajanje sladkorja prepovedano (glej poglavje 2.3). 

Pooblaščena organizacija (tj. Kmetijsko gozdarski zavod) izda dovoljenje za obogatitev 

mošta za posamezno vinorodno deţelo in sorto. Dovoljenje velja za vse pridelovalce, pri 

čemer mora posameznik, ki se odloči za dosladkanje, to poročati v letnih podatkih, ki jih 

odda v Register pridelovalcev grozdja in vina. 

4.2 Pridelava vina 

V procesu pridobivanja vina je glavni proces alkoholno vrenje: gre za osnovno 

biokemijsko reakcijo, pri kateri se sladkor v moštu spremeni v alkohol in ogljikov dioksid, 

pri tem pa nastaja toplotna energija (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Alkoholno 

vrenje se izvede s pomočjo kvasovk, ki se dodajo moštu. Vinar lahko doda bodisi suhe 

kvasovke ali pa doda vrelni nastavek, ki je pripravljen iz suhih in tekočih kvasovk. Če je 

bil mošt pripravljen iz močno gnilega grozdja ali če se je vrenje upočasnilo, ker se je npr. 

zniţala temperatura, je treba dodati hranljive snovi za kvasovke, na primer tiamin, amon 

fosfat, amon sulfat.  

Vrenje je treba ves čas nadzorovati, le-to mora biti umirjeno in nepretrgano, zato je 

pomembno, da se temperatura mošta giblje med 15 in 18 °C, da je v moštu dovolj 

hranljivih snovi za kvasovke in da se sproti odvaja ogljikov dioksid, ki nastaja ob vrenju 

(Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Razlogi za motnje v vrenju so lahko tudi ostanki 

pesticidov v moštu. Če pride do upočasnitve ali celo popolnega prenehanja vretja, se lahko 

v moštu razvijejo nezaţelene drobnoţivke, največkrat ocetne in mlečnokislinske bakterije, 

kar vodi do skisanja vina. Če je zaznati motnje v vrenju, je zato treba najprej ugotoviti 

trenutno stanje vina, tj. kolikšna je njegova alkoholna stopnja, in ostanek neprevretega 

sladkorja (to se preveri s pomočjo refraktometra). Vinar ponovno spodbudi vrenje tako, da 

neprevreto vino zmeša s povretim, torej s tistim, ki je ţe končalo fazo alkoholnega vrenja, 

lahko pa vrenje spodbudi tudi tako, da ponovno doda kvasovke in hranljive dodatke zanje. 
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Po končanem vrenju se mošt spremeni v mlado vino, zato v nadaljevanju vinar svoje 

aktivnosti usmeri v negovanje in razvoj vina.  

Za mlado vino je značilno to, da je motno, ima vonj po kvasovkah, njegov okus pa je 

rezek, saj vsebuje ostanke kvasovk, beljakovinskih snovi, vinskega kamna in drugih snovi 

(Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Da bi vino ohranilo primerno kislino in sveţino ter 

da pridobi čistost v vonju in okusu, je zato treba čim prej opraviti prvi pretok vina, s 

katerim se iz vina odstranijo usedline. V ta namen je po končanem alkoholnem vrenju 

treba mlado vino naprej pretočiti v cisterno. Cisterna mora biti vedno polna, da je v njej 

čim manj kisika, s tem se prepreči razvoj drobnoţivk ter nadaljnje vrenje in kvarjenje vina. 

Zato vinar v cisterno doliva vina iste sorte in podobne kakovosti, da ohranja posodo vedno 

polno. Če vinar nima na razpolago dovolj vina podobne kakovosti, da bi lahko posodo 

napolnil do vrha, lahko prazen prostor v posodi dopolni s plinom (dušikom ali ogljikovim 

dioksidom) ali pa v cisterni uporabi pomični pokrov s tesnilom. Če je vino v slabšem 

stanju, tj. je bilo narejeno iz slabšega grozdja, se prvi pretok opravi ţe sedem do 14 dni po 

končanem vretju. Če pa gre za letino z zdravim grozdjem, se prvi pretok opravi v roku 14 

do 30 dni po končanem alkoholnem vretju. Pozen pretok, tj. pretok vina, v katerem je zelo 

malo usedlin, pa se opravi 30 do 90 dni po končanem vretju. Običajno je prvi pretok zračen 

in se opravi s pomočjo črpalke iz soda v sod, ki mora biti primerno ţveplan, da se prepreči 

razvoj mikroorganizmov. Po pretoku se začne zorenje vina, h kateremu pripomoreta ţveplo 

in prisotnost zraka. Po pretoku ostane majhen odstotek tropin, te se lahko ponovno stisne, 

vendar bo vino niţje kakovosti, lahko pa se jih uporabi za ţganjekuho.  

Med pridelavo vina je treba dodajati ţveplo in druga enološka sredstva. Ţveplanje je eden 

izmed temeljnih postopkov, s katerim preprečimo oksidacijo in razvoj nezaţelenih bakterij 

ter divjih kvasovk in s tem vplivamo na kakovost, obstojnost in neoporečnost vina 

(Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Ţveplo velja za eno najstarejših protimikrobnih 

sredstev, ki navkljub razvoju znanosti še danes nima ustrezne, manj škodljive zamenjave. 

Ţveplo se v vinu nahaja v dveh oblikah, in sicer kot prosto, ki deluje protimikrobno, in kot 

vezano ţveplo, ki deluje proti bakterijam (Jurana d.o.o., 2015). Po izvedbi ţveplanja vina 

je ţveplo nekaj časa v prosti obliki, nato pa se veţe na druge spojine; skupek prostega in 

vezanega ţvepla predstavlja skupno ţveplo v vinu. Ţveplo se dodaja tako med pridelavo 

kot tudi v fazi zorenja in shranjevanja vina, in sicer v takšnih količinah, da ščiti vino in 

hkrati ne vpliva na zdravje potrošnika. Vinar mora upoštevati načelo, da se do faze vretja 

ţveplo lahko doda zgolj enkrat – bodisi grozdju, drozgi ali moštu. Če je grozdje zdravo, se 

doda le minimalno količino ţvepla, v primeru močno gnilega grozdja pa se količina 

poveča. Nato se ţveplo doda ob prvem pretoku vina, da se mlado vino zaščiti pred 

oksidacijo in razvojem mikroorganizmov. Tudi v tej fazi je količina dodanega ţvepla 

odvisna od stanja grozdja, iz katerega je pridelano mlado vino. Vinar tudi v nadaljevanju, v 

fazi zorenja vina, redno kontrolira vsebnost ţvepla v vinu. Če je vsebnost ţvepla prenizka 

in zato vinu grozi, da bi se v njem razvili mikroorganizmi, mora vinar dodati ustrezno 

količino ţvepla, a tega ne sme početi v nedogled. Da bi se zagotovila zdravstvena 

neoporečnost vina, je namreč zgornja meja dovoljenega prostega in skupnega ţvepla v 
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vinu zakonsko predpisana, na primer za rdeča vina z več kot 5 g/l ostanka sladkorjev, je 

največja dovoljena količina skupnega ţvepla v vinu 210 mg/l (za celotni pregled največjih 

dovoljenih vrednosti kemijskih parametrov po posameznih kakovostnih razredih vin, ki so 

pridelana na ozemlju Republike Slovenije, glej prilogo 2).  

Za izboljšanje kakovosti vina je vinarju na voljo tudi več drugih enoloških sredstev, kot na 

primer bentonit, tanin, aktivno oglje itd. Pri dodajanju le-teh se vinar ravna po lastnih 

izkušnjah, paziti mora le na to, da s temi sredstvi mošt obogati zgolj enkrat, in sicer bodisi 

takoj po stiskanju grozdja ali pa med vrenjem mošta. Količina enoloških dodatkov je 

odvisna predvsem od stanja mošta, strojne opreme, ki se uporablja pri pridelavi vina (pri 

novejši opremi je manj moţnosti, da se pokvarijo senzorične lastnosti mošta/vina) in 

načina pridelave grozdja (na primer ekološka pridelava, integrirana pridelava, vrhunska 

pridelava). Z enološkimi sredstvi se (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999): 

 izboljšajo senzorične lastnosti in stabilnost vina, tj. vonj, okus, barva, bistrost, izrazitost 

cvetice in arome vina; 

 zmanjšajo vsebnosti oksidacijskih polifenolov in teţkih kovin, ki vplivajo na barvo 

vina; 

 iz mošta odstranijo ostanki zaščitnih sredstev, bakterije, divje kvasovke in druge snovi, 

ki ovirajo enakomerno vrenje. 

Za nemoteno zorenje vina je najbolj pomembno, da je bistro. V slabših letinah, kjer je pri 

grozdju prisotne veliko gnilobe, je vino pogosto tudi po prvem pretoku še vedno motno. V 

takem primeru je treba drugi pretok vina opraviti čim prej (običajno pa se ga opravi šest do 

osem tednov po prvem pretoku). Vinar vino, ki je nastalo iz slabše kakovostnega grozdja, 

bistri z dodajanjem enoloških sredstev, namenjenim bistrenju vina, in sicer doda bentonit 

ali pa kremenčevo čistilo, lahko pa tudi kombinacijo obeh (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 

1999). Priporočljivo je, da se bistrilo doda ţe moštu, ki je pripravljen iz takega grozdja, 

drugače pa je treba to storiti ob prvem pretoku. Z dodajanjem enoloških sredstev se lahko 

odpravi tudi pomanjkljivosti vina, kot so moteč, nedoločljiv ali nečist vonj in grenak ali 

grob okus. Pred dodajanjem sredstev je treba najprej narediti preizkus delovanja dodatka 

na manjši količini vina, da se določi primeren odmerek za celotno letino vina.  

V vinu potekajo številni fizikalno-kemijski procesi, s pomočjo katerih vino dozoreva. 

Nanje vplivajo vsebnost alkohola, kislin, ostanek neprevretega sladkorja, ţveplasta kislina 

in zrak, ki pride v vino s pretokom ali skozi reţe pri lesenih posodah (Vodovnik & 

Vodovnik Plevnik, 1999). Dozorevanje vina vinar stalno spremlja s pokušnjo. Ko je vinar 

zadovoljen z bistrostjo, barvo, vonjem in okusom vina, opravi drugi pretok in po potrebi 

vino dodatno ţvepla, pri čemer upošteva tudi nadaljnjo uporabo vina: manj se ţvepla vina, 

namenjena sprotni porabi, kot pa tista, ki bodo ustekleničena. Priporočljivo je tudi, da se ţe 

pred drugim pretokom ugotovi vsebnost prostega ţvepla s pomočjo vinotesta ali pa se 

vzorec vina odnese v enološki laboratorij.  
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Če je po drugem pretoku vinar zadovoljen z bistrostjo, barvo, vonjem in okusom vina, 

nadaljnji pretoki niso potrebni. Sledi le še raztok v posodo, v kateri bo vino naprej zorelo. 

Vinar bo vino še naprej spremljal s stalnim poizkušanjem, kontrolo prostega ţvepla in 

dolivanjem vina podobne kakovosti, kot je vino v posodi, da je posoda vedno polna.  

Preverjanje kakovosti vina je pomembno za ugotovitev stanja vina glede na senzorične in 

kemijske značilnosti (Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Kakovost se preverja iz 

vzorca, vzetega iz vinske posode, pri čemer je treba paziti, da se ga odvzame iz sredine 

posode. Za senzorično kontrolo je pomembno, da vinar pozna lastnosti mošta in vin sort, ki 

jih prideluje. Vinar kakovost vina oceni s poskušanjem, kjer s svojimi čutili ocenjuje 

bistrost, barvo, vonj in okus vina. Ta sposobnost je še posebej pomembna pri odpravljanju 

morebitnih napak, pomanjkljivosti in bolezni vina. Če pri pokušnji vinar ugotovi, da je z 

vinom nekaj narobe, lahko opravi tudi kemijsko kontrolo kakovosti. Ta se opravi v 

enoloških laboratorijih, nekaj osnovnih analiz pa lahko izvede tudi vinar sam, npr. analizo 

sladkorja, ţvepla, kisline in alkohola v vinu. Zakon o vinu v 31. členu določa, da mora biti 

vino, ki je v prometu, ocenjeno tudi s strani pooblaščene organizacije – v Sloveniji je to 

lahko Kmetijski inštitut Slovenije, Kmetijski zavod Maribor ali Kmetijsko veterinarski 

zavod Nova Gorica. Le-ta izda odločbo o primernosti vina, ki dokazuje, da kemijska 

sestava vina ustreza zakonsko določeni. Če pridelovalec za svoje vino ţeli pridobiti naziv 

kakovostno in vrhunsko vino, mora analizo opraviti strokovnjak ene izmed treh prej 

omenjenih pooblaščenih organizacij. Ta neposredno v kleti pridelovalca odvzame vzorec 

vina, to je šest steklenic po 0,75 litra, in hkrati preveri tudi vse podatke o pridelovalcu ter 

poreklu in dozorelosti grozdja. Ocena vina se poda na podlagi kemijske analize vzorca in 

njegovih senzoričnih lastnosti. Zaradi pridobitve dobrega imena in posledične privabitve 

dodatnih kupcev se za oceno kakovosti vina pogosto prostovoljno odločijo tudi 

pridelovalci, ki ne pridelujejo vrhunskega vina.  

4.3 Stekleničenje in skladiščenje 

Vinar mora ţe na začetku pridelave vina vedeti, ali bo vino prodajal ustekleničeno ali ne, 

saj sta od tega odvisna nega vina in dodajanje enoloških sredstev. Če bo vino 

ustekleničeno, bo dalj časa obstojno, saj bo manj dovzetno za okuţbe in posledično bo 

dodatek enoloških sredstev manjši kot v primeru, če se vino shranjuje v večji posodi.  

Ko je vino glede na vinarjeve izkušnje donegovano, je treba vinu v posodi čim prej 

onemogočiti stik z zrakom in s tem ustaviti postopek vrenja (Vodovnik & Vodovnik 

Plevnik, 1999). Najlaţje se to stori s pretokom vina v steklenice ali posode iz stekla ali 

nerjavečega jekla. Najbolje je, da se vino shrani v steklenice, saj bo le-to še dolgo ohranilo 

kakovost in značilnosti vinorodnega okoliša, sorte in letnika. Ker pa se vino na poti do 

porabnika pogosto nahaja tudi v neugodnih razmerah (tj. na neprimerni svetlobi ali pri 

previsoki temperaturi), je treba poskrbeti, da bo vino primerno obstojno tudi v takih 

razmerah. Vinar mora tako poskrbeti za stabilizacijo vina na občutljive beljakovine, na 
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vinski kamen, na vsebnost prostega ţvepla, na kovine in da je vino mikrobiološko stabilno. 

S pomočjo zgoščenega grozdnega soka ustvari sladkorno rezervo in po potrebi pred 

stekleničenjem doda ogljikov dioksid, če ga je vino ob pretokih izgubilo do te mere, da je 

to vplivalo na njegov vonj in okus. 

Skozi celoten postopek polnitve vina mora biti zagotovljena visoka higiena prostora, 

opreme in ljudi, ki sodelujejo pri polnitvi, saj se v nasprotnem primeru vino lahko pokvari 

in izgubi kakovostne senzorične lastnosti, ki bi jih sicer imelo v primernih pogojih 

(Vodovnik & Vodovnik Plevnik, 1999). Za stekleničenje je zato najboljše uporabiti nove 

steklenice, saj se s tem izogne morebitni okuţbi vina. Lahko se uporabi tudi rabljene 

steklenice, vendar jih je pred uporabo treba najprej temeljito oprati, nato pa jih je treba 

sterilizirati s pomočjo ţveplene kisline ali ozona. Po postopku sterilizacije morajo biti 

steklenice nekaj časa, vsaj 20 minut, obrnjene na glavo, nato pa sledi polnitev steklenic. Pri 

polnitvi je poleg higienskih zahtev treba paziti na pravšnjo raven v steklenicah, pri 

novejših polnilnicah je to laţje, saj se s funkcijo nastavi potrebno raven v steklenici. 

Napolnjeno steklenico je treba čim prej zamašiti, zamašek je lahko iz različnih materialov, 

pomembno pa je, da je sterilen in dobro tesni, njegovo odpiranje pa mora biti lahko in 

enostavno. Steklenice je treba še tri dni pustiti pokonci, s tem se prepreči moţnost 

iztekanja, nato se jih skladišči poloţene. Na steklenico vinar prilepi tudi etiketo, ki 

porabnika seznanja o pridelovalcu, poreklu, vrsti in kakovosti vina. Etiketiranje je zaradi 

moţnosti zavajanja potrošnika tudi zakonsko urejeno v Pravilniku o označevanju in 

embalaţi vina, kjer je določeno, kakšne podatke mora etiketa vsebovati. Ko so steklenice 

napolnjene, se konča negovanje vina, to sicer še naprej zori, vendar vinar nima 

neposrednega vpliva na njegov razvoj. Njegova naloga je zgolj še zagotovitev primernih 

skladiščnih razmer za nadaljnji razvoj vina. Predvsem mora zagotoviti primerno 

temperaturo skladiščnega prostora, kar je v današnjih časih veliko bolj enostavno, ker si 

lahko pomaga s primerno klimatsko napravo. Za skladiščenje steklenic se lahko uporabi 

kartonaste ali plastične zaboje ter regale iz lesa, kovine ali betona. Pri steklenicah s 

plutovinastim zamaškom je pomembno, da steklenice leţijo, s tem se prepreči oksidacijo 

vina. Pomembno je tudi, da je vino po stekleničenju utrujeno, in je priporočljivo, da nekaj 

tednov miruje, nato pa lahko svojo pot nadaljuje do potrošnika.  

5 FINANČNA ANALIZA O UPRAVIČENOSTI OHRANITVE 

DEJAVNOSTI MALEGA VINOGRADNIKA 

Namen magistrskega dela je ugotoviti, ali in pod katerimi pogoji se glede na kompleksnost 

pridelave vina, ki je predstavljena v poglavjih 1 do 4, vinogradništvo v Sloveniji še vedno 

splača, tj. prinaša dovolj velik donos, da vinogradnik z lastnim delom v vinogradu zasluţi 

vsaj povprečno slovensko plačo. Ker pa je večina vinogradnikov t. i. majhnih 

vinogradnikov, ki obdelujejo do en hektar velik vinograd (teh vinogradnikov je v Sloveniji 

kar 90 % (Plešivčnik, 2017)), je tudi v magistrskem delu analiza stroškov in prihodkov 

najprej opravljena na primeru majhnega vinogradnika, ki obdeluje natančno en hektar velik 
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vinograd, saj je to hkrati tudi minimalen pogoj za včlanitev v vinarsko zadrugo, kar 

olajšuje prodajo grozdja, v nadaljevanju pa je analiza nadgrajena z oceno, kako velik 

vinograd mora obdelovati vinogradnik, če ţeli z njim pokriti vse stroške in zasluţiti 

povprečno slovensko bruto plačo. Analiza je najprej opravljena na primeru, da vinogradnik 

prideluje zgolj grozdje, ki ga v nadaljevanju proda vinarski zadrugi, v nadaljevanju pa tudi 

na primeru, če vinogradnik predelano grozdje sam predela v vino in ga nato proda. Pri 

izdelavi analize so uporabljene naslednje pomembne predpostavke: 

 vinograd, ki ga obdeluje vinogradnik, je s trtami redko do srednje gosto posajen, saj 

večja gostota zniţuje kakovost grozdja, več pa je tudi stroškov z njegovo obdelavo, kar 

pomeni, da je na en hektar vinograda posajenih 4.000 vinskih trt; 

 vinogradnik si pri vinogradniških delih pomaga z različnimi osnovnimi sredstvi (npr. s 

traktorjem, prikolico, podrahljačem, mulčerjem, škropilnico, kosilnico, kroţno ţago, 

ročno ţago itd.), ki jih ima v lasti. 

 vinogradnik ţeli z obdelavo vinograda zasluţiti vsaj povprečno letno bruto plačo v 

Sloveniji za področje vinogradništva, ki je v letu 2019 znašala 16.720,60 EUR 

(Statistični urad Republike Slovenije, 2020c) oziroma povprečno osem EUR na 

delovno uro; 

 vinogradnik v vinogradu na leto opravi 2.088 delovnih ur oz. 40 ur na delovni teden; 

 povprečna cena goriva znaša 1,25 EUR (Statistični urad Republike Slovenije, 2020b) 

za liter, povprečna odkupna cena grozdja pa 0,60 EUR za kilogram grozdja (Statistični 

urad Republike Slovenije, 2019).  

Podatki o bruto plači v Sloveniji, številu delovnih ur, ceni goriva in odkupni ceni grozdja 

so pridobljeni od Statističnega urada Republike Slovenije in veljajo za leto 2019, ki še ni 

bilo pod vplivom cenovnega šoka, ki ga je prinesla epidemija covida-19. Pri izračunih sem 

upoštevala tudi cene gnojil, škropiv, zaščitne opreme ter ostalega potrošnega materiala in 

pripomočkov, ki sem jih pridobila v kmetijskih trgovinah Jurana, Rotar, Agritehnika in 

Zupan.  

Ocena porabe ur in posledično stroškov dela, ki nastanejo pri obdelavi hektarja vinograda, 

je izdelana na osnovi podatkov, ki sem jih pridobila s pomočjo intervjujev izkušenih malih 

vinogradnikov o pribliţni porabi časa za posamezno vinogradniško aktivnost. Izračuni so 

prikazani po fazah vinogradniških del, kot so opisane v poglavju 3.2.  

5.1 Analiza ocene stroškov pri pridelavi grozdja 

Posamezne faze vinogradniških del so različno zapletene in posledično različno drage.
7
 

Glavne faze so: 

 gnojenje in sajenje rastlin za podor, 

                                                 
7
 Pri vinogradniških delih se uporablja različna kmetijska mehanizacija, stroški le-te so prikazani v tabeli 10. 



37 

 izločanje trt, 

 rez vinske trte (obrezovanje), 

 zamenjava dotrajanih opornikov, 

 podsejevanje trt, 

 zelena dela 

 varstvo vinske trte (škropljenje) 

 košnja trave in mulčanje ter 

 trgatev. 

Gnojenje in sajenje rastlin za podor se izvaja v jesenskem času, kmalu po trgatvi. Da se 

lahko določi ustrezno količino potrebnih hranil, ki jih potrebuje zemlja za dobro oskrbo 

vinske trte, je priporočljivo vsakih pet let izvesti analizo tal (strošek le-te znaša 29,00 

EUR), temu znesku pa je treba prišteti še strošek priprave vzorca, ki znaša 5,00 EUR. 

Vinogradnik bo gnojilo prilagodil rezultatom analize zemlje. Če bo gnojil s sestavljenim 

mineralnim gnojilom z optimalnim razmerjem dušika, fosforja in kalija, bo na hektar 

vinograda porabil 200 do 300 kg gnojila oz. v povprečju 250 kg gnojila, kar predstavlja 10 

vreč, pakiranih po 25 kg, cena posamične vreče je 18,37 EUR. Za gnojenje vinogradnik 

porabi pribliţno osem ur dela na hektar vinograda. 

Rastline za podor oz. za t. i. zeleno gnojenje se poseje v jesenskem ali spomladanskem 

času, odvisno od tega, ali je izbrana rastlina prezimna ali ne. V ta namen se vinograd 

najprej preorje in nato poseje izbrano rastlino, zelo pogosto se izbere ječmen, ki je 

prezimna rastlina in se ga zato seje v jeseni. Za hektar vinograda se potrebuje pribliţno 50 

kg ječmena (tj. pet vreč po 10 kg), katerega strošek semena znaša 21,95 EUR. Delo, ki se 

nanaša na zeleno gnojenje, se nato nadaljuje v maju, ko se rastline nizko mulča. Skupno za 

zeleno gnojenje (tj. za sejanje in za mulčenje) vinogradnik porabi pribliţno 14 ur dela na 

hektar.  

Skupna ocena stroškov pri jesenskem gnojenju in podoru tako znaša 388,45 EUR na hektar 

vinograda, kar je razvidno iz tabele 3.  

Tabela 3: Stroški gnojenja in podora za obdelavo 1 ha vinograda 

Stroškovna komponenta Vrsta stroška 
Cena (v 

EUR) Količina 
Strošek na leto (v 

EUR) 
Analiza tal Storitev 29,00 0,2 5,80 
Priprava vzorca Storitev 5,00 0,2 1,00 
Mineralno gnojilo Material 18,37 10 183,7 
Gnojenje Delo 8,00 8 64,00 
Ječmen Material 4,39 5 21,95 
Podor Delo 8,00 14 112,00 
Skupaj 388,45 

Vir: Lastno delo 
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V novembru je čas za izločanje trt, ki so obolele zaradi bolezni, starosti ali poškodb. Če 

vinogradnik te trte pusti, praviloma ne preţivijo zime in zato zgolj po nepotrebnem črpajo 

hranljive snovi iz tal. Vinogradnik zato ţe jeseni pregleda vinograd in s pomočjo ročne 

ţage in škarij izloči vse obolele trte. Za to delo potrebuje pribliţno šest ur, kar je 48,00 

EUR stroškov dela. Na prazna mesta se nato v spomladanskem času zasadi nove trsne 

cepljenke.  

Ko odpade listje, nastopi čas za rez vinske trte (obrezovanje); navadno je to v obdobju med 

decembrom in februarjem. Za obrezovanje hektarja vinograda potrebuje vinogradnik 

vinogradniške škarje in pribliţno 80 ur dela, kar znaša 640,00 EUR stroškov dela.  

V zimskem času je čas tudi za zamenjavo dotrajanih opornikov vinske trte. Količina 

opornikov, ki so potrebni menjave, se sicer med posameznimi leti razlikuje, odvisna je tudi 

od materiala, iz katerega je opornik narejen. Če so oporniki leseni, jih je vsako leto treba v 

povprečju zamenjati 100 na hektar vinograda. Za zamenjavo opornikov ima vinogradnik 

dve moţnosti: bodisi kupi ţe izdelane opornike ali pa kupi zgolj les in iz njih sam naredi 

opornike. Iz kubičnega metra lesa je mogoče dobiti pribliţno 40 opornikov, pri čemer je 

pribliţno 20 % odpadnega lesa, kar pomeni, da je za 100 opornikov potrebno pribliţno 2,5 

m
3
 lesa. Po podatkih Statističnega urada Republike Slovenije (2021a) je povprečna cena 

kubičnega metra hlodovine v letu 2019 znašala 58,96 EUR, kar pomeni, da strošek 

materiala za izdelavo opornikov znaša 147,40 EUR. Pri izdelavi opornikov je treba 

upoštevati tudi delo za razrez lesa in šiljenje opornikov na kroţni ţagi. Če vinogradnik vse 

delo opravi sam, potrebuje skupno pribliţno 16 ur. Celotni strošek izdelave 100 opornikov 

je 275,40 EUR oziroma 2,75 EUR na opornik. Cena ţe izdelanega opornika sicer znaša 

4,29 EUR na kos, kar pomeni, da se vinogradniku bolj izplača izdelati opornike. 

Ne glede na to, za katero opcijo se bo vinogradnik odločil – ali bo opornike izdelal sam ali 

jih bo kupil – je treba pri stroških zamenjave opornikov upoštevati tudi stroške dela z 

zamenjavo opornikov. Za odkop 100 starih opornikov, količenje novih in odvoz starih 

dotrajanih opornikov potrebuje vinogradnik pribliţno 16 ur dela. Ob menjavi opornikov je 

treba deblo trte tudi privezati k oporniku, za kar potrebuje plastično vrvico, katere okvirni 

strošek znaša 7,00 EUR. Občasno je treba plastično vrvico zamenjati tudi pred iztekom 

ţivljenjske dobe opornika zaradi preperelosti vrvice, kar vinogradniku predstavlja še 

dodatni strošek.  

Stroški obeh moţnosti so prikazani v tabeli 4. Če se vinogradnik odloči za cenejšo 

različico in izdela opornike sam, znaša celotna ocena stroškov zamenjave 100 opornikov 

410,40 EUR.  
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Tabela 4: Stroški menjave opornikov za obdelavo 1 ha vinograda  

Možnost 1 – izdelava opornikov 
Vrsta 

stroška 
Cena (v 

EUR) Količina 
Strošek na leto 

(v EUR) 
Les – hlodovina Material 58,96 2,5 147,40 
Ţaganje in špičenje  Delo 8,00 16 128,00 
Zamenjava opornikov Delo 8,00 16 128,00 
Plastična vrvica Material 7,00 1 7,00 
Skupaj Možnost 1 410,40 
Možnost 2 – nakup opornikov 
Oporniki Material 4,29 100 429,00 
Zamenjava opornikov Delo 8,00 16 128,00 
Plastična vrvica Material 7,00 1 7,00 
Skupaj opcija 2 564,00 

Vir: Lastno delo 

V začetku spomladanskih mesecev vinogradnik prazna mesta v vinogradu, ki jih je ustvaril 

z izločanjem obolelih trt, nadomesti z novimi trsnimi cepljenkami; to delo se v 

vinogradništvu imenuje podsejevanje trt. Pomembno je, da tako kot pri postavitvi tudi 

sedaj izbere samo kakovostne cepljenke, ki bodo nudile več moţnosti za uspešno 

podsejevanje. Pri mladem vinogradu je odmrlih trt več, kasneje pa je obolelih trt pribliţno 

pol odstotka, kar na hektar vinograda pomeni 20 trt. Cena posamične trsne cepljenke je 

1,50 EUR, strošek nakupa cepljenk je tako 30,00 EUR. Za izkop luknje, posaditev trsne 

cepljenke in zasutje luknje potrebuje vinogradnik pribliţno 20 minut na cepljenko. Za 

nadomestitev 20 obolelih vinskih trt tako potrebuje pribliţno sedem ur. 

Pri vezanju in upogibanju šparonov potrebuje vinogradnik vezice, to so največkrat ţičke, 

ovite v plastiki ali papirju. Za posamično trto potrebuje v povprečju dve vezici. Paket vezic 

vsebuje 1000 kosov in stane 1,59 EUR. Za hektar vinograda potrebuje okrog 8000 vezic 

oz. osem paketov, kar stane 12,72 EUR. Za vezanje in upogibanje šparonov za 4000 trt 

potrebuje vinogradnik pribliţno 50 ur. Skupni strošek za upogibanje in vezanje šparonov je 

tako 412,72 EUR na hektar vinograda.  

V tabeli 5 so prikazani stroški podsejevanja, vezanja in upogibanja trt v vinogradu velikosti 

en hektar.  

Tabela 5: Stroški podsejevanja, vezanja in upogibanja trt za obdelavo 1 ha vinograda 

Stroškovna komponenta Vrsta stroška 
Cena (v 

EUR) Količina 
Strošek na leto (v 

EUR) 
Trsne cepljenke Material 1,50 20 30,00 
Podsejevanje  Delo 8,00 7 56,00 
Vezanje in upogibanje Delo 8,00 50 400,00 
Vezice Material 1,59 8 12,72 
Skupaj  498,72 

Vir: Lastno delo 
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Zelena dela se v vinogradu opravljajo vse od aprila do avgusta, zaključijo se šele malo pred 

trgatvijo. Pri opravljanju zelenih del vinogradnik ne potrebuje posebnih pripomočkov ali 

materiala, zgolj za vršičkanje je priporočljivo, da uporabi posebne škarje za vršičkanje, s 

katerimi v primerjavi z navadnimi vinogradniškimi škarjami vinogradnik delo opravi laţje 

in hitreje. Prvo zeleno delo je pletev, ki jo vinogradnik opravi v pribliţno 20 urah za hektar 

vinograda. Ker se pletev opravlja dvakrat na sezono, potrebuje skupno 40 ur dela. Za 

vršičkanje s pomočjo temu namenjenih škarij je potrebnih 16 delovnih ur na hektar 

vinograda. Opraviti ga je treba dvakrat na sezono, zato je za vršičkanje skupno potrebnih 

32 delovnih ur, za redčenje grozdov pa še dodatnih 16 ur dela. Med zelena dela sodi še 

spravljanje mladik med ţice, odstranjevanje zalistnikov in odstranjevanje listov v coni 

grozdja. Ta dela vinogradnik opravi dvakrat: prvič zanje potrebuje okrog 40 ur na hektar, 

drugič, ko so trte bolj zaraščene, pa potrebuje okrog 60 ur na hektar vinograda. Skupni 

stroški za zelena dela znašajo okrog 1.504,00 EUR (tabela 6). 

Tabela 6: Stroški za zelena dela za obdelavo 1 ha vinograda 

Stroškovna komponenta  
Vrsta 

stroška 
Cena (v 

EUR) Količina 
Strošek na leto (v 

EUR) 
Pletev Delo 8,00 40 320,00 
Vršičkanje Delo 8,00 32 256,00 
Redčenje grozdov Delo 8,00 16 128,00 
Ostala zelena dela  Delo 8,00 100 800,00 
Skupaj  1.504,00 

Vir: Lastno delo 

Varstvo vinske trte s škropljenjem s fitofarmacevtskimi sredstvi se začne v aprilu, ko se 

trto škropi proti trsni kodravosti, črni pegavosti, rdečemu listnemu oţigu, sadni pršici. 

Maja se trto škropi s preparati, ki jo varujejo pred oidijem, peronosporo in ameriškim 

škrţatkom. Razmik med škropljenji je odvisen od vrste fitofarmacevtskih sredstev, 

izpostavljenosti trte za bolezni in stanja grozdja. Najpogosteje se priporoča škropljenje v 

razmahu 7–10 dni, pri večji izpostavljenosti trte za bolezni pa kar na pet dni. Zadnja 

škropljenja trte se opravijo pribliţno mesec pred trgatvijo in so običajno namenjena varstvu 

proti sivi grozdni plesni. V sezoni se tako skupaj izvede med 10 in 16 škropljenj trte, pri 

čemer je končno število odvisno od vremenskih razmer, podnebja in mikro lege vinograda. 

Pomembno je še, da se zadnje škropljenje izvede dovolj zgodaj, da pred trgatvijo preteče 

najmanj toliko dni, kot je navedena karenca na izbranem sredstvu za varovanje vinske trte. 

Za pripravo škropilne brozge se za hektar vinograda poleg fitofarmacevtskega sredstva, 

katerega stroški so prikazani v tabeli 7, porabi še pribliţno 1000 litrov vode, za kar je treba 

plačati 1,0104 EUR vodarine. Omreţnina za vodovod znaša 6,8602 EUR na mesec oz. 

82,32 EUR za celo leto.  
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Tabela 7: Stroški fitofarmacevtskih sredstev za 1 ha vinograda 

Škropljenje Škropivo 
Količina na 

ha 
Cena na kg oz. l 

(v EUR) 
Strošek na leto (v 

EUR) 
1 Cosan 3 kg 1,79 5,37 
2 Kumuls DF 3 kg 2,74 8,22 
3 Polyram DF 2,4 kg 12,27 29,45 

4 

Polyram 2,4 kg 12,27 29,45 
Kumuls DF 3 kg 2,74 8,22 
Cuprablau – z 2 kg 9,34 18,68 

5 

Folpan 80 WDG 1,25 kg 12,83 16,04 
Kumuls DF 3 kg 2,74 8,22 

6 

Folpan 80 WDG 1,25 kg 12,83 16,04 
Kumuls DF 3 kg 2,74 8,22 
Cosan 3 kg 1,79 5,37 

7 

Moximate 725WG 2 kg 18,00 36,00 
Tebusha 25 EW 0,4 l 22,37 8,95 

8 

Moximate 725WG 2 kg 18,00 36,00 
Tebusha 25 EW 0,4 l 22,37 8,95 

9 Pyrinex 1 l 18,71 18,71 

10 

Sfinga WDG 1/1 1,5 kg 25,20 37,80 
Collis SC 0,4 l 68,22 27,29 

11 

Sfinga WDG 1/1 1,5 kg 25,20 37,80 
Collis SC 0,4 l 68,22 27,29 

12 

Moximate 725WG 2 kg 18,00 36,00 
Tebusha 25 EW 0,4 l 22,37 8,95 
Cosan 2 kg 1,79 3,58 

13 

Moximate 725WG 2 kg 18,00 36,00 
Spirox D 0,5 l 52,44 26,22 

14 

Cuprablau – z 2 kg 9,34 18,68 
Kumuls DF 3 kg 2,74 8,22 

Skupaj 529,72 

Vir: Lastno delo 

Da lahko vinogradnik sploh uporablja fitofarmacevtska sredstva, mora vsakih pet let 

opraviti tečaj za varno uporabo le-teh, katerega cena znaša 29,28 EUR. Pomembno je tudi, 

da se vinogradnik pri pripravi škropiva in izvajanju škropljenja primerno zaščiti z zaščitno 

obleko, zaščitnim predpasnikom, delovnimi škornji, rokavicami, očali in zaščitno masko. 

Zaščitna obleka za enkratno uporabo s primerno zaščito proti kemikalijam stane 4,60 EUR, 

zaščitna maska pa 4,90 EUR na kos. Ostale zaščitne opreme ni treba zavreči po prvi 

uporabi, pač pa se jih zavrţe šele, ko zaradi poškodb materiala ne nudijo več ustrezne 

zaščite. Vinogradnik si mora tako priskrbeti še zaščitne rokavice iz nitrila, ki so daljše kot 

običajne rokavice, zaščitna očala, zaščitni predpasnik iz PVC-ja in delovne škornje. Da se 

vinogradnik pripravi na škropljenje (tj. primerno zaščiti in pripravi škropilno brozgo) in 

poškropi en hektar vinograda, potrebuje pribliţno štiri ure. Pregled stroškov je prikazan v 

tabeli 8.  
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Tabela 8: Stroški škropljenja za obdelavo 1 ha vinograda 

Stroškovna komponenta  
Vrsta 

stroška Cena (v EUR) Količina 
Strošek na leto 

(v EUR) 
Tečaj Storitev 29,28 0,2 5,86 
Vodarina Material 1,0104 14 14,15 
Omreţnina Storitev 6,8602 12 82,32 
Zaščitna obleka  Material 4,60 14 64,40 
Zaščitna maska Material 4,90 14 68,60 
Rokavice Material 1,95 1 1,95 
Zaščitna očala Material 13,99 1 13,99 
Zaščitni predpasnik Material 7,15 1 7,15 
Delovni škornji Material 9,59 1 9,59 
Priprava in škropljenje Delo 32,00 14 448,00 
Fitofarmacevtska sredstva Material Glej tabelo 6 529,72 
Skupaj   1.245,72 

Vir: Lastno delo  

V poletnem času je tudi čas za košnjo trave. Večji del košnje v medvrstnem prostoru se 

sicer lahko opravi z mulčanjem, za kar vinogradnik porabi okrog šest ur na hektar 

vinograda, preostalo pa je treba dokončati s pomočjo kosilnice na nitko, za kar je potrebnih 

še dodatnih 12 ur na hektar vinograda. Skupno je za vsako košnjo potrebnih 18 ur dela, kar 

predstavlja 144,00 EUR stroškov dela. Košnjo je treba v vinogradu običajno opraviti trikrat 

na sezono, kar predstavlja 432,00 EUR stroškov dela.  

Vinogradnik obdeluje vinograd s pomočjo kmetijske mehanizacije, ki za svoje delovanje 

potrebuje gorivo. Poraba goriva je odvisna od več dejavnikov, predvsem od oddaljenosti 

obdelovalnih površin od kmetije, razpršenosti vinogradov, oddaljenosti vinske kleti od 

kmetije, obremenitev stroja itd. Pri izračunu ocene stroškov goriva sem zato upoštevala 

največjo normativno višino porabe goriva na hektar za namene pogona kmetijske in 

gozdarske mehanizacije, ki jo določi Finančna uprava Republike Slovenje za namene 

vračila trošarine. Za vinograd znaša ta 420 litrov na hektar. Ob upoštevanju povprečne 

cene goriva v Sloveniji za leto 2019 v višini 1,25 EUR na liter znaša strošek goriva 525,00 

EUR na hektar vinograda. Pred uporabo traktorja in traktorskih priključkov mora 

vinogradnik opraviti še tehnični pregled, ki stane 23,63 EUR za traktor in 17,27 EUR za 

traktorski priključek. Skupni strošek tehničnega pregleda je tako 40,90 EUR na leto.  

Zadnje dejanje v vinogradu je trgatev, ki se opravi, ko je grozdje tehnološko zrelo in 

dosega zakonsko določeno sladkorno stopnjo (več o tem je napisano v poglavju 3.2.4). 

Vinogradnik pred trgatvijo najprej skrbno pregleda delovanje traktorja in prikolice, očisti 

posode za trgatev, nabrusi škarje, zaščiti prikolico z zaščitnim pregrinjalom, po končanem 

posameznem obiranju mora prikolico, posode in škarje spet primerno očistiti za uporabo 

pri naslednjem obiranju. To vzame vinogradniku pribliţno dve uri dela na posamezno 

obiranje, kar pomeni, da je skupni strošek dela vinogradnika za hektar vinograda 64,00 

EUR. Četudi je vinograd velik zgolj en hektar, trgatve (tj. obiranje grozdja) mali 
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vinogradnik ne more izpeljati sam, saj bi le-ta potekala prepočasi. V ta namen torej najame 

trgače. Za vinograd, ki ima 1000 trt, potrebuje pribliţno štiri delavce, ki trgajo pribliţno 

osem ur. V našem primeru se bo za trgatev vinograda, ki ima 4.000 trt, potrebovalo štiri 

delavce, ki bodo trgali štiri dni po osem ur dnevno. Ob upoštevanju urne postavke v višini 

8,00 EUR na delovno uro znaša strošek plačila trgačem za hektar vinograda 1.024,00 EUR. 

Plačilu za delo je treba prišteti še strošek malice (6,12 EUR na posameznega delavca na 

dan), skupni strošek dodatne delovne sile za trgatev enega hektarja vinograda je tako 

1.121,92 EUR. Grozdje se ob obiranju običajno polni v prikolico, zaščiteno s plastičnim 

pregrinjalom, kjer počaka do transporta do vinske kleti. Manjši kmetje imajo običajno 

enoosne prikolice, nosilnost teh je okrog 3.800 kg, kar pomeni, da se na posamezno trgatev 

lahko obere le takšna količina grozdja. Pomembno je tudi, da se trgatev opravi ločeno po 

posameznih sortah grozdja. Pridelek na hektar vinograda je odvisen od grozdnega 

nastavka, zakonsko je omejena le količina grozdja na vinsko trto za pridelavo 

kakovostnega vina, ta znaša 3 kg na vinsko trto. V tem primeru bo pridelek na hektar 

vinograda skupno znašal 12.000 kg oziroma 12 ton. Vinogradnik bo pri 12-tonskem 

pridelku tako imel vsaj štiri trgatve, če ima posajenih več sort, bo tako imel tudi primerno 

več trgatev. Skupni strošek trgatve enega hektarja velikega vinograda znaša 1.185,92 EUR.  

V tabeli 9 je prikazan strošek uporabe kmetijske mehanizacije in drugega orodja, ki jih 

vinogradnik uporablja pri svojem delu. Ta delovna sredstva potrebuje ne glede na velikost 

vinograda, kar pomeni, da je strošek obdelave malega vinograda prav zaradi stroškov 

uporabe delovnih sredstev zelo visok. 

Tabela 9: Strošek delovnih sredstev za obdelavo vinograda 

Stroški sredstev za delo Nabavna vrednost (v EUR) 

Doba 

koristnosti (v 

letih) 
Strošek na 

leto (v EUR) 
Traktor 30.000,00 25 1.200,00 
Prikolica 5.000,00 20 250,00 
Podrahljač 2.500,00 20 125,00 
Škropilnica 3.000,00 20 150,00 
Kroţna ţaga z mizo 1.200,00 20 60,00 
Mulčar 2.500,00 20 125,00 
Kosilnica 500,00 10 50,00 
Škarje za vršičkanje 60,00 5 12,00 
Škarje za trgatev 30,00 5 6,00 
Posoda za trgatev 75,00 5 15,00 
Vinogradniške škarje 35,00 5 7,00 
Ročna ţaga 15,00 5 3,00 
Lopata 20,00 5 4,00 
Skupaj 2.007,00 

Vir: Lastno delo 

Tabela 10 daje celovit pregled stroškov obdelave enega hektarja vinograda. Iz nje je 

razvidno, da na sezono vinogradnik, ki obdeluje en hektar vinograda, v vinogradu opravi 
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pribliţno 503 delovne ure. To pomeni, da obseg njegovega dela zadošča zgolj za pribliţno 

dve uri dnevno. Če je njegovo delo ovrednoteno zgolj z 8 EUR na uro, kar je urna 

postavka, ki jo dobimo iz povprečne letne bruto plače v Sloveniji za področje 

vinogradništva za leto 2019, vinogradnik zgolj z obdelavo enega hektarja vinograda ne 

more preţiveti, saj odkupna cena grozdja ne zadošča niti za kritje povprečnih stroškov 

pridelave (glej poglavje 5.2).  

Iz analize stroškov je moč tudi ugotoviti, da se vinogradnik pri svojem delu srečuje tako s 

stalnimi kot tudi s spremenljivimi stroški. Celotni stroški znašajo 8.926,11 EUR, pri čemer 

največji del stroškov predstavljajo stroški delovnih sredstev (22 % celotnih strokov), 

stroški škropljenja (14 % celotnih stroškov – predvsem zaradi večkratnih ponovitev 

škropljenj in visokih cen fitofarmacevtskih sredstev) in stroški najete delovne sile pri 

trgatvi (13 % celotnih stroškov). Od tega znašajo stalni stroški 2.308,55 EUR, pri čemer 

največji del predstavljajo stroški sredstev za delo, ki jih vinogradnik nujno potrebuje za 

obdelavo, ne glede na to, kako velik vinograd obdeluje. Drugi stalni stroški so še stroški 

uporabe zaščitne opreme, omreţnine za vodo, analize tal, tečaja za ravnanje s 

fitofarmacevtskimi sredstvi in tehničnega pregleda. Spremenljivi stroški obdelave 

vinograda pa znašajo 6.617,56 EUR, to so stroški storitev (1.121,92 EUR), stroški za delo 

vinogradnika, če bi bil za svoje delo plačan po dejansko opravljenih urah dela v vinogradu 

(4.024,00 EUR), in stroški materiala (1.471,64 EUR), ki se pri obdelavi vinograda porabi. 

Ti stroški so odvisni od velikosti vinograda oziroma števila trt.  

Tabela 10: Pregled vseh stroškov in opravljenih ur za obdelavo 1 ha vinograda 

Vinogradniško opravilo Poraba delovnih ur Skupni strošek na leto (v EUR) 
Gnojenje  8 254,50 
Podor 14 133,95 
Izločanje obolelih trt 6 48,00 
Rez vinske trte 80 640,00 
Priprava opornikov 16 275,40 
Menjava opornikov 16 135,00 
Podsejevanje trt 7 86,00 
Vezanje in upogibanje 50 412,72 
Pletev 40 320,00 
Vršičkanje 32 256,00 
Redčenje grozdov 16 128,00 
Ostala zelena dela  100 800,00 
Škropljenje 56 1.245,72 
Mulčanje in košnja 54 432,00 
Trgatev 8 1.185,92 
Tehnični pregled   40,90 
Gorivo    525,00 
Sredstva za delo   2.007,00 
Skupaj 503 8.926,11 

Vir: Lastno delo 
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5.2 Ocena točke preloma pri pridelavi grozdja 

Vinogradnik, ki pridelano grozdje proda zadruţni vinski kleti, bo za grozdje prejel 

odkupno cena grozdja, ki je v letu 2019 znašala 0,60 EUR na kg. Če bi vinogradnik 

pridelal maksimalno zakonsko dovoljeno količino grozdja na trto za pridelavo 

kakovostnega vina, to je 3 kg na trto, potem bi na hektar vinograda, ki obsega 4000 trt, 

pridelal 12.000 kg grozdja, ki bi ga prodal zadruţni kleti za 7.200 EUR.  

Poleg tega bi vinogradnik – fizična oseba, ki gorivo uporablja za pogon kmetijske 

mehanizacije ter s tem opravlja kmetijsko in gozdarsko dejavnost, skladno z Zakonom o 

trošarinah (Uradni list RS, št. 47/16) prejela še vračilo trošarine za dejansko porabljeno 

gorivo v višini 70 % povprečnega zneska trošarine za preteklo leto. Ta znesek je za leto 

2019 znašal največ 271,48 EUR za 1000 porabljenih litrov goriva oz. največ 114,03 EUR 

vračila trošarine za porabo goriva pri obdelavi hektarja vinograda, kjer je zakonsko 

dopustna poraba goriva omejena na največ 420 litrov. Celotni prihodki, ki jih je 

vinogradnik zasluţil z obdelavo enega hektarja vinograda, tako znašajo 7.314,03 EUR. Ker 

znašajo stroški obdelave enega hektarja vinograda kar 8.926,11 EUR (glej tabelo 10), od 

tega 2.308,55 EUR stalnih stroškov, vinogradnik z obdelavo zgolj enega hektarja 

vinograda ne more niti pokriti vseh stroškov pridelave niti zasluţiti dovolj za preţivetje. 

Majhen vinogradnik lahko brez pomoči drţave zatorej preţivi zgolj v primeru, da se poleg 

vinogradništva ukvarja še z drugimi kmetijskimi dejavnostmi, ki mu prinašajo dodaten 

prihodek, s katerim lahko krije stroške uporabe kmetijske mehanizacije. Če te moţnosti 

nima, bo vinograd najverjetneje opustil oz. se bo z vinogradništvom ukvarjal zgolj med 

preţivljanjem prostega časa.  

V Sloveniji je po podatkih Statističnega urada Republike Slovenije (2021b) kar 90 % 

vinogradnikov takih, ki obdelujejo vinograd v velikosti do enega hektarja, ki hkrati skupno 

predstavljajo kar 30 % vseh vinogradov v Sloveniji in so tako ključnega pomena za 

soustvarjanje statusa Slovenije kot vinorodne deţele. Iz stroškovne analize sledi, da ni 

presenetljivo, da se majhne vinograde čedalje bolj opušča, saj se z njegovo obdelavo ni 

mogoče preţivljati. Če ţelimo opuščanje preprečiti in s tem ohraniti vinorodno deţelo, ki 

jo imamo, mora malim vinogradnikom na pomoč pri kritju stroškov priskočiti drţava z 

raznimi nepovratnimi sredstvi. Trenutno (tj. v letu 2021) so vinogradnikom na voljo 

subvencije za prestrukturiranje vinogradov in spodbude za mlade prevzemnike kmetij ter 

majhne kmetije v okviru programa razvoja podeţelja. Vendar te subvencije mali kmet zelo 

teţko pridobi, saj mora prejemnik obdelovati vsaj 1,5 hektarja zemlje. Te subvencije torej 

ne rešujejo poloţaja majhnega vinogradnika (več o subvencijah v poglavjih 2.6 in 2.7). 

Ključno vprašanje torej je, koliko znaša točka preloma oz. koliko hektarjev vinograda mora 

vinogradnik obdelovati, da s prihodki, ki jih doseţe s prodajo grozdja, pokrije vse stroške, 

ki pri pridelavi nastanejo. To točko lahko izračunamo s pomočjo v tem poglavju izdelane 

ocene prihodkov na hektar vinograda (P), spremenljivih stroškov na hektar vinograda 

(AVC) in stalnih stroškov (FC). Rezultati izračuna so zapisani v enačbi (1) (v hektarjih).  
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𝑇𝑜č𝑘𝑎 𝑝𝑟𝑒𝑙𝑜𝑚𝑎 =  
𝐹𝐶

(𝑃−𝐴𝑉𝐶)
=

2.308,55

(7.314,03−6.617,56)
= 3,31    (1) 

Iz enačbe (1) je razvidno, da bi moral vinogradnik obdelovati vsaj 3,31 ha vinogradov 

oziroma pribliţno 13.240 trt, če bi zgolj s prodajo grozdja (in vračilom trošarine za 

dejansko porabljeno gorivo, ki mu za pridelavo grozdja pripada) ţelel pokriti vse stroške 

njegove pridelave. V Sloveniji je trenutno (tj. v letu 2021) le 847 vinogradnikov oz. 

pribliţno 3 % vseh, ki obdelujejo vinograde, večje od treh hektarjev (Statistični urad 

Republike Slovenje, 2021b), kar pomeni, da velika večina vinogradnikov s pridelavo 

grozdja ne more pokriti stroškov njegove pridelave in pri tem zasluţiti še dovolj sredstev 

za preţivetje.  

Zanimalo me je tudi, kako velik mora biti vinograd, ki bi vinogradniku omogočil preţivetje 

oz. da bi zasluţil vsaj povprečno slovensko plačo. V tem primeru mora vinogradnik s 

prihodki od prodaje grozdja poleg spremenljivih stroškov (brez stroškov dela vinogradnika 

na osnovi opravljenih ur za obdelavo enega hektarja vinograda v višini 4.024,00 EUR) 

pokriti vse prej ocenjene stalne stroške in vinogradnikovo plačo v višini povprečne plače 

za področje vinogradništva, ki je za leto 2019 znašala 16.720,60 EUR. Spremenljivi stroški 

za hektar vinograda brez stroškov dela vinogradnika tako znašajo 2.593,56 EUR. Izračun 

potrebne velikosti vinograda (v hektarjih) je prikazan v enačbi (2). 

𝑇𝑜č𝑘𝑎 𝑝𝑟𝑒𝑙𝑜𝑚𝑎 =  
𝐹𝐶

(𝑃−𝐴𝑉𝐶)
=

(2.308,55+16.720,60)

(7.314,03−2.593,56)
= 4,03          (2) 

Da vinogradnik z obdelavo vinograda zasluţi povprečno slovensko plačo na področju 

vinogradništva in s tem tudi preţivi, mora obdelovati vsaj 4,03 hektarja trt, kar znaša 

pribliţno 16.120 trt. Za obdelovanje tako velikega vinograda mora vinogradnik opraviti 

pribliţno 2.027 delovnih ur, kar je nekaj manj kot 2.088 delovnih ur na leto. Ker je število 

potrebnih ur za obdelavo enega hektarja vinograda zgolj ocena, lahko vinogradnik za 

obdelavo dejansko porabi tudi nekoliko več ur. Izračun torej kaţe, da se vinogradnik lahko 

sam preţivlja z obdelavo pribliţno štiri hektarje velikim vinogradom, ki ga obdeluje v 

povprečju 40 ur na delovni teden.  

5.3 Analiza ocene stroškov pri pridelavi vina 

Vinogradnik se lahko tudi odloči, da grozdja, ki ga je pridelal na enem hektarju vinograda, 

ne bo prodal v vinarsko zadrugo, pač pa ga bo sam predelal v vino, ki ga bo nato prodal 

končnim kupcem.  

Faze v pridelavi vina, ki jih mora opraviti vinogradnik, so naslednje: 

 priprava kleti in opreme, 

 pecljanje in drozganje, 

 stiskanje, 
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 alkoholno vrenje, 

 pretok vina, 

 dodajanje enoloških sredstev in ţvepla, 

 stekleničenje in 

 spremljanje lastnosti vina. 

Čeprav se pridelava vina začne šele po obranem grozdju, se je nanjo treba pripraviti še 

pred trgatvijo. Vinar v ta namen najprej očisti in pripravi klet ter vso opremo in 

pripomočke, ki bodo uporabljeni pri pridelavi vina. Za to potrebuje pribliţno 12 ur dela, 

kar ob uporabi urne postavke v višini 8,00 EUR predstavlja 96,00 EUR stroškov dela.  

Po trgatvi se obrano grozdje prenese v klet, kjer se prične z naslednjima dvema fazama v 

pridelavi vina, to sta pecljanje in drozganje. V ta namen se v praksi običajno uporablja 

univerzalni stroj, ki najprej loči pecljevino od jagod, nato pa še pretrga jagodno koţico, 

četudi je moţno na trgu dobiti tudi stroje, ki opravljajo zgolj pecljanje ali zgolj drozganje. 

Zmogljivost univerzalnih strojev je različna, majhni vinarji pa najpogosteje uporabljajo 

stroje s kapaciteto 1.500 kg na uro. Enako kot trgatev poteka za vsako sorto posebej, tudi 

proces pridelave vina poteka za vsako sorto posebej, kar posledično vpliva tudi na višino 

stroškov. V našem praktičnem primeru imamo štiri trgatve (glej poglavje 5.1), zato imamo 

tudi štiri ločene procese pridelave vina, z vsemi prej omenjenimi fazami. Pri posamičnem 

procesu pecljanja in drozganja se obdela 3.000 kg grozdja, za kar sta potrebni dve uri dela, 

skupno za celotno letino torej osem ur. Med fazo pridelave vina je treba dodati tudi 

enološka sredstva: na 100 kg drozge, ki smo jo pridobili iz pribliţno 100 kg grozdja, je 

treba dodati 1 g enološkega sredstva. Za celotno letino torej potrebujemo 120 g enološkega 

sredstva, katerega strošek znaša 33,20 EUR. Enološko sredstvo vinar dodaja pribliţno 30 

minut, kar predstavlja dodatne 4,00 EUR stroškov dela, če bi bil vinar nagrajen po 

dejansko opravljenih urah. 

Naslednje opravilo je stiskanje drozge s pomočjo stiskalnice in odcejanje mošta. Za to fazo 

je potrebnih pribliţno osem ur dela za en proces pridelave, skupaj je torej za to opravilo 

potrebnih 32 delovnih ur. Iz pribliţno 100 kg grozdja dobimo 65–80 litrov mošta, kar 

pomeni, da iz 12.000 kg grozdja, ki se ga pridela iz enega hektarja vinograda, pridobimo 

7.800 litrov mošta.  

Po opravljenem stiskanju in odcejanju je na vrsti samobistrenje mošta. V tej fazi vinar 

nima posebnega dela, saj je treba mošt zgolj pustiti 24–32 ur, da miruje in se tako motni 

delci usedejo na dno posode z moštom. Za bolj učinkovito prebristrenje mošta je sicer 

priporočljivo dodati kremenčevo čistilo in ţelatino. Kremenčevega čistila se doda pribliţno 

50 ml na hektoliter mošta: liter kremenčevega čistila stane 7,03 EUR, za 7.800 litrov mošta 

pa potrebujemo 3,9 l čistila, kar znese 28,10 EUR. Ţelatine potrebujemo pribliţno 20 ml na 

hektoliter, skupno torej 1,6 l tekoče ţelatine, katere strošek znaša 16,00 EUR. Temu je 

treba dodati še 4,00 EUR stroškov dela, saj bo vinar za dodajanje teh sredstev potreboval 

okvirno 30 minut. Po končanem samobistrenju je treba pretočiti mošt v vrelno posodo, kar 
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se običajno opravi s pomočjo črpalke. Tudi tukaj so zmogljivosti črpalk različne, za 

majhne vinarje pa je smiselna uporaba manjše črpalke z zmogljivostjo pretoka 1.700 litrov 

na uro. Tako je za pretok 7.800 litrov mošta potrebnih nekaj manj kot pet ur dela vinarja. 

Po pretoku vina v vrelno posodo je mošt pripravljen na alkoholno vrenje, ki se začne z 

dodatkom kvasovk. Mošt bo vrel pribliţno mesec in pol in se na koncu spremenil v mlado 

vino. Na hektoliter mošta mora vinar dodati pribliţno 15–40 g suhih kvasovk: v našem 

primeru imamo 78 hektolitrov mošta, torej moramo dodati pribliţno 2 kg suhih kvasovk. 

Kilogram suhih kvasovk stane 72,47 EUR, skupni strošek materiala v tej fazi za naš primer 

torej znaša 144,94 EUR. Tudi med vrenjem je treba dodati enološko sredstvo, in sicer 15 g 

na hektoliter mošta, kar pomeni, da za 78 hektolitrov mošta potrebujemo pribliţno 1,2 kg 

enološkega sredstva. Kilogram sredstva stane 4,25 EUR, zato dodajanje enološkega 

sredstva v tej fazi za 5,10 EUR poveča stroške materiala. Treba je upoštevati še stroške 

dela, ki so nastali pri dodajanju enoloških sredstev: ti znašajo 8,00 EUR.  

Po končanem alkoholnem vrenju se mošt spremeni v vino in sledi prvi pretok vina v 

cisterno, s katerim se vino loči od usedlin. Čeprav s tem postopkom večina usedlin ostane 

na dnu vrelne posode, je vino na oko še vedno motno in mu je zato treba dodati enološko 

sredstvo. Običajno se doda 5 g sredstva na hektoliter vina, kar pomeni, da ga v našem 

primeru potrebujemo 390 g. Cena 100 g enološkega sredstva znaša 27,67 EUR, skupni 

strošek je tako 107,92 EUR. Tudi tu vinar dela okvirno 30 minut, kar pomeni, da so nastali 

stroški dela v višini 4,00 EUR.  

Šest do osem tednov po prvem preteku sledi še drugi pretok vina. Pri tem pretoku je treba 

vinu dodati Bentonit, ki pripomore k bistrenju in stabilizaciji vina. Količina Bentonita je 

določena na podlagi Bentotesta, ki ga opravijo v vinarskih laboratorijih. Vinar mora v 

laboratorij prinesti vzorec za posamezno sorto vina. Test stane 8,50 EUR na vzorec, v 

našem praktičnem primeru znaša tako strošek testiranja 34,00 EUR, saj imamo štiri sorte 

vina. Če predpostavimo, da je ocenjena potrebna količina Bentonita 15 g na hektoliter vina, 

znaša strošek tega dodatka 5,10 EUR, pri čemer je spet treba upoštevati stroške dodajanja 

enoloških sredstev v višini 4,00 EUR. Posamičen pretok vina traja osem ur, torej bo vinar 

za dva pretoka vina opravil 16 ur dela, kar pomeni še dodaten strošek dela v višini 128,00 

EUR.  

Od začetka vrenja mošta pa vse do stekleničenja vina je potrebno nenehno spremljanje 

senzoričnih lastnosti vina. Na njihovi osnovi vinar povsem sam presodi, kdaj je vino dovolj 

zrelo za stekleničenje: nekateri vinarji se tako za to odločijo, ko je vino še mlado, tj. 

pribliţno dva meseca po trgatvi, nekateri pa se za stekleničenje odločijo šele v aprilu ali 

maju, ko vino polno dozori. Vinarju posamezno spremljanje lastnosti vina vzame pribliţno 

eno uro na teden. Če se odloči, da bo vino stekleničil v aprilu, ko bo vino polno dozorelo, 

mora vino spremljati pribliţno 27 tednov, kar pomeni 27 ur dela oziroma strošek dela v 

višini 216,00 EUR. 
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Vse do stekleničenja bo vinar moral skladno z zakonskimi zahtevami (te so podrobneje 

opisane v poglavju 4.2, ki govori o pridelavi vina) tudi redno testirati prisotnost ţvepla v 

vinu; na podlagi te analize mora ţveplo po potrebi še dodatno dodajati. Analizo ţvepla v 

vinu lahko opravi sam z enološkim pripomočkom za testiranje ţvepla ali pa vzorec odnese 

v laboratorij. Strošek kompleta za analizo ţvepla v vinu je 15,39 EUR. Če bo dodajanje 

ţvepla srednje močno, tj. od 1,5 do 3,0 g ţvepla na hektoliter vina, bomo za pribliţno 

7.800 litrov vina, kolikor smo ga pridobili iz našega grozdja, potrebovali od 117 do 234 g 

ţvepla. Ţveplo je pakirano v 200-gramskem paketku, katerega cena je 2,76 EUR. Stroški 

dela pri ţveplanju znašajo 24,00 EUR.  

Vinar se mora tudi odločiti, ali bo vino prodajal v odprtem stanju ali pa v steklenicah. V 

prvem primeru mora po drugem pretoku vino le še pretočiti v primerno posodo, kjer bo 

čakalo na kupce; najpogosteje bo v ta namen uporabil cisterne za vino s premičnim 

pokrovom in tesnilom, ki preprečuje dostop kisika. Ta oblika prodaje ima veliko slabosti, 

saj je v primerjavi z vinom v steklenicah tako skladiščeno vino še vedno zelo izpostavljeno 

zunanjim vplivom. Hkrati je njena velika slabost tudi to, da je v času epidemije covida-19 

povpraševanje po odprtem vinu upadlo, zato se trenutno (2021) veliko vinarjev odloča za 

prodajo vina v steklenicah. Za stekleničenje vina potrebuje vinar polnilno postajo: za 

majhne vinarje je najbolj primerna takšna, ki polni steklenice z zmogljivostjo 180 litrov na 

uro, kar pomeni, da bo vinar za polnitev 7800 litrov vina porabil pribliţno 45 ur dela, če jih 

bo polnil v steklenice z volumnom 750 ml, ki se najbolj pogosto uporabljajo. Poleg tega bo 

potreboval še pribliţno 30 ur dela za zamašitev steklenic in še dodatnih 20 ur dela za ostala 

opravila v povezavi s stekleničenjem, kot so zagotavljanje ustrezne higiene prostora, pranje 

steklenic in podobno. Skupaj bo vinar tako opravil 95 ur dela, kar predstavlja 760,00 EUR 

stroškov dela v fazi stekleničenja vina. Za stekleničenje pridelanega vina v steklenice z 

volumnom 750 ml potrebujemo 10.400 steklenic vina in ravno toliko zamaškov: strošek 

posamezne steklenice znaša 0,37 EUR, zamaška pa 0,01 EUR, skupni strošek materiala na 

steklenico je torej 0,38 EUR. Za 10.400 steklenic in zamaškov je skupen strošek materiala 

torej 3.952 EUR.  

Ravno tako kot pri obdelavi vinograda tudi pri pridelavi vina vinar uporablja razne stroje in 

pripomočke, ki jih zato mora pridobiti ne glede na to, da morebiti ne bodo v celoti 

izkoriščeni, ker prideluje premajhno količino vina. Tabela 11 tako prikazuje strošek 

uporabe delovnih sredstev pri pridelavi vina.  

Tabela 11: Strošek sredstev za delo pri pridelavi vina 

Sredstva za delo Nabavna vrednost (v EUR) 

Doba 

koristnosti (v 

letih) 
Strošek na leto 

(v EUR) 
Pecljalnik in drozgalnik 800 15 53,33 
Stiskalnica 1500 15 100 
Črpalka  70 10 7 
Polnilna postaja  1000 10 100 

   se nadaljuje 
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Tabela 11: Strošek sredstev za delo pri pridelavi vina (nad.) 

    

Sredstva za delo Nabavna vrednost (v EUR) 

Doba 

koristnosti (v 

letih) 
Strošek na leto 

(v EUR) 
Zapiralec steklenic  600 10 60 
Vinske kadi – 10 kosov 1300 10 130 
Inox sodi za vino – 15 kosov 5300 10 530 
Skupaj  980,33 

Vir: Lastno delo 

V tabeli 12 so po posameznih fazah pridelave vina prikazane celotne porabljene ure dela in 

skupni stroški pridelave vina, pridelanega iz grozdja, ki je zraslo v en hektar velikem 

vinogradu. Iz nje je razvidno, da za pridelavo vina iz v svojem vinogradu pridelanega 

grozdja potrebuje vinar še dodatno 201 uro dela, skupni strošek pridelave vina pa znaša 

6.932,84 EUR, brez upoštevanja stroškov pridelave grozdja. Največji del stroškov 

predstavlja stekleničenje vina v višini 4.712,00 EUR (68 %), in sicer predvsem zaradi 

visokih stroškov materiala (3.952,00 EUR). Tudi pri pridelavi vina se srečamo tako s 

stalnimi kot tudi spremenljivimi stroški in tudi tu večji del predstavljajo spremenljivi 

stroški (5.856,51 EUR), ki preteţno vsebujejo stroške dela vinarja (1.608,00 EUR) in 

materiala, predvsem stroški steklenic in zamaškov (3.952,00 EUR oziroma 68 % vseh 

spremenljivih stroškov). Med stalnimi stroški tudi tu prevladujejo stroški delovnih sredstev 

(980,33 EUR), nastajajo pa tudi stroški priprave kleti in opreme (96,00 EUR).  

Tabela 12: Pregled vseh stroškov in opravljenih ur vinarja v fazi pridelave vina, 

pridelanega iz grozdja z 1 ha vinograda 

Faza v pridelavi vina Poraba delovnih ur Skupni strošek na leto 
Priprava kleti in opreme  12 96,00 
Pecljanje in drozganje 8,5 101,20 
Stiskanje 32 256,00 
Samobistrenje  5,5 88,10 
Alkoholno vrenje 1 158,04 
Pretok vina 17 283,02 
Stekleničenje 95 4.712,00 
Dodajanje ţvepla 3 42,15 
Spremljanje lastnosti vina 27 216,00 
Sredstva za delo 

 
980,33 

Skupaj  201 6.932,84 

Vir: Lastno delo 

5.4 Ocena točke preloma pri pridelavi vina 

Vinogradnik, ki se odloči, da bo namesto prodaje grozdja v vinarsko zadrugo le-to raje 

predelal v vino, bo pridelano vino najpogosteje prodal fizičnim osebam, saj ga bo tako 

najlaţje prodal. Povprečna odkupna cena litra kakovostnega vina po podatkih Statističnega 
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urada Republike Slovenije je leta 2019 znašala 2,91 EUR (Statistični urad Republike 

Slovenije, 2019). Če vinar proda celotno letino vina (tj. 7.800 litrov), ki ga je pridelal iz 

grozdja, ki je zraslo na enem hektarju vinograda, bo s prodajo zasluţil 22.698,00 EUR. 

Tudi v primeru, če bo vinogradnik iz doma pridelanega grozdja pridelal vino, je upravičen 

do povračila trošarine za porabljena pogonska goriva za uporabo kmetijske mehanizacije 

pri obdelavi vinograda v višini 114,03 EUR (enako kot je to v primeru, ko prideluje zgolj 

grozdje, ki ga v nadaljevanju proda v vinarsko zadrugo). Skupni prihodki pri proizvodnji in 

prodaji vina tako znašajo 22.812,03 EUR, seveda zgolj v primeru, če bo vinar prodal 

celotno letino. Stalni stroški v fazi pridelave vina (brez stroškov pridelave grozdja) znašajo 

1.076,33 EUR, spremenljivi pa 5.856,51 EUR. Stroškom, ki nastanejo ob pridelavi vina, 

moramo prišteti še stroške, ki nastanejo pri pridelavi grozdja na enem hektarju velikem 

vinogradu in znašajo 8.926,11 EUR (slednji so izračunani v poglavju 5.1). Skupni stroški 

torej znašajo 15.858,95 EUR, od tega so stalni stroški 3.384,88 EUR in spremenljivi 

stroški 12.474,07 EUR.  

S pomočjo ocene prihodkov pri prodaji vin (P), spremenljivih (AVC) in stalnih stroškov 

pridelave grozdja in vina (FC) izračunamo točko preloma, ki nam pove, koliko hektarjev 

velik vinograd potrebuje vinogradnik za pridelavo grozdja in vina, da pokrije vse stroške, 

ki pri tem nastanejo (enačba (3)). 

𝑇𝑜č𝑘𝑎 𝑝𝑟𝑒𝑙𝑜𝑚𝑎 =  
𝐹𝐶

(𝑃−𝐴𝑉𝐶)
=

3.384,88

(22.812,03−12.474,07)
= 0,32    (3) 

Iz enačbe (3) je razvidno, da mora vinogradnik za pokritje vseh stroškov pridelave grozdja 

in vina obdelovati vsaj 0,32 hektarja vinograda oziroma okrog 1.280 trt, iz katerih bo 

pridelal pribliţno 3.840 kilogramov grozdja in nato 2.496 litrov vina. Če bo torej 

vinogradnik iz grozdja prideloval vino, ki ga bo prodajal končnim kupcem, mora za 

pokritje vseh stroškov obdelovati veliko manjši vinograd kot v primeru, če prodaja grozdje 

v vinarsko zadrugo (za slednje potrebuje 3,31 hektarja velik vinograd – glej izračun v 

poglavju 5.2). Za obdelovanje 0,32 hektarja vinograda in pridelavo vina iz pridelka 

takšnega vinograda bi vinogradnik opravil tudi pribliţno 225 ur dela, kar predstavlja zgolj 

11 % 40-urnega tedenskega delavnika. Če bi bilo njegovo delo ovrednoteno s plačilom 8 

EUR na uro, bi zasluţil zgolj 1.800,00 EUR na leto. 

Izračunala sem tudi, kako velik mora biti vinograd, da vinar, ki bi se ukvarjal izključno z 

vinogradništvom in vinarstvom, zasluţi dovolj za preţivetje, tj. da bi v tej panogi s svojim 

delom zasluţil vsaj povprečno slovensko plačo, ki je leta 2019 znašala 16.720,60 EUR. Ta 

znesek sem zato prištela prej ugotovljenim stalnim stroškom, prej ugotovljenim 

spremenljivim stroškom pa sem odvzela stroške njegovega dela v višini 5.632,00 EUR, ki 

so bili izračunani na osnovi porabljenih ur za delo v en hektar velikem vinogradu. Rezultat 

je prikazan v enačbi (4) (v hektarjih).  

𝑇𝑜č𝑘𝑎 𝑝𝑟𝑒𝑙𝑜𝑚𝑎 =  
𝐹𝐶

(𝑃−𝐴𝑉𝐶)
=

(3.384,88+16.720,60)

(22.812,03−6.842,07)
= 1,26  (4) 
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Iz enačbe (4) je razvidno, da bi vinogradnik moral obdelovati vsaj 1,26 hektarja vinograda, 

v katerem je pridelal 15.120 kilogramov grozdja, iz grozdja pa 9.828 litrov vina. V tem 

primeru bi za obdelavo vinograda in pridelavo vina porabil pribliţno 887 delovnih ur oz. 

pribliţno 42 % 40-urnega tedenskega delovnika. Če se vinogradnik ukvarja zgolj s 

pridelavo grozdja, ki ga proda vinarski zadrugi, mora za isti zasluţek (tj. povprečno bruto 

plačo v panogi vinogradništva) delati 2.027 delovnih ur oziroma 97 % 40-urnega 

tedenskega delovnika.  

Iz vseh teh izračunov bi lahko sklepali, da je za vinogradnika najbolj smiselno, da iz 

pridelanega grozdja ustvari vino, saj so zasluţki v tem primeru veliko večji kot zgolj pri 

pridelavi grozdja. A majhni vinarji zelo teţko prodajo celotno letino vina. Poleg tega je 

prodaja močno odvisna od kakovosti vina, slednja pa je odvisna predvsem od kakovosti 

grozdja. Ob slabih letinah grozdja se tako močno poveča tveganje, da se vino ne bo dobro 

razvijalo in bo posledično polno napak, zaradi česar bo niţje kakovosti in ga bo še toliko 

teţje prodati.  

Ker je vino majhnih vinarjev praviloma na voljo zgolj v okolici njihovih kmetij, je tudi 

potencialen trg, kjer je vino moč prodati, zelo majhen: prodaja je tako močno odvisna od 

slučajnih obiskovalcev (turistov), ki pa pogosto niso zainteresirani za nakup vina, ki ga ne 

poznajo in nima znane blagovne znamke. Če pride do slabe letine in posledično slabše 

kakovosti vina, vinar dodatno tvega, da izgubi še tistih nekaj stalnih kupcev, ki si jih je 

pridobil in so se vsako leto vračali po njegovo vino. Potrošniki so namreč na upad 

kakovosti vina čedalje bolj občutljivi, saj je ponudbe vina čedalje več. Razmere na trgu pa 

je v letu 2020 še dodatno poslabšala pandemija covida-19, ki je močno prizadela tudi 

gostinstvo in turizem. V letu 2020 je tako drastično upadla prodaja vseh oblik vina, 

nepriznanih, pa tudi priznanih blagovnih znamk. Posledično so v kleteh ostale velike 

količine neprodanega vina. Zaradi nastalih kriznih razmer je vinarjem na pomoč priskočila 

drţava in jim ponudila pomoč v obliki odkupa vina v višini 0,80 EUR na liter vina, ki ga je 

v nadaljevanju namenila za predelavo v razkuţila in farmacevtske izdelke. Ne glede na to, 

pa se še vedno lahko zgodi, da bo še v jeseni 2021 veliko vinarjev, ki bodo imeli v kleteh 

obilico lanske letine vina, poleg tega pa še novo vino letnik 2021. Vse navedeno so razlogi, 

da se veliko vinogradnikov raje kot za pridelavo vina odloči za manjši, vendar zagotovljen 

zasluţek pri prodaji grozdja v vinarsko zadrugo.  

SKLEP 

Skozi magistrsko delo sem proučevala razloge za vedno pogostejše opuščanje 

vinogradniških površin v Sloveniji. Čeprav je vinogradništvo za Slovenijo izrednega 

kulturnega pomena, Slovenci pa smo na to dejavnost tudi tradicionalno zelo navezani, 

vinogradniki navajajo, da vinograde opuščajo zaradi prenizke odkupne cene grozdja, ki ne 

dopušča, da bi z obdelavo vinograda zasluţili dovolj za preţivetje. Ta dejavnost prav 

zaradi prenizkega zasluţka tako ni zanimiva za mlajšo generacijo, zato večino vinogradov 
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obdeluje starejše prebivalstvo. Ko slednji vinograda ne zmorejo več obdelovati, se potomci 

raje kot za prevzem odločijo za opustitev vinogradov.  

Ker kar 90 % slovenskih vinogradnikov sodi med t. i. male vinogradnike, saj obdelujejo 

vinograd, ki je manjši od enega hektarja, je bil namen magistrskega dela ugotoviti, ali 

vinogradnik z obdelavo vinograda v velikosti enega hektarja lahko zasluţi povprečno 

slovensko bruto plačo v tej dejavnosti. Posledično sem ţelela ugotoviti, ali je za mladega 

prevzemnika vinograda smiselno, da nadaljuje z njegovo obdelavo, ali je bolj smiselno, da 

se zaposli v neki drugi dejavnosti, ki mu bo prinesla ustrezen zasluţek. 

Iz analize stroškov pridelave grozdja sem ugotovila, da za obdelavo enega hektarja 

velikega vinograda potrebuje vinogradnik 503 ure dela, kar predstavlja pribliţno četrtino 

delovnih ur v 40-urnem delavniku. Če bi bil vinogradnik za svoje delo plačan po urah z 

urno postavko 8,00 EUR, ki je veljala v tej dejavnosti v letu 2019, bi za svoje delo prejel 

4.024,00 EUR, kar je veliko manj, kot je takrat znašala povprečna bruto plača v tej 

dejavnosti (16.720,60 EUR). Z obdelavo hektarja velikega vinograda bi sicer imel skupno 

8.926,11 EUR stroškov, pridelal pa bi 12.000 kg grozdja, ki bi ga prodal za zgolj 7.200 

EUR (če veljajo enake odkupne cene kot leta 2019). Mali vinogradnik tako s prodajo 

grozdja ne more pokriti vseh stroškov, ki jih je imel z obdelavo vinograda. Če bi ţelel s 

prihodki pokriti vse stroške, bi moral obdelovati vsaj 3,31 hektarja velik vinograd, če bi pa 

zraven ţelel zasluţiti še povprečno bruto slovensko plačo, pa bi moral obdelovati vsaj 4,03 

hektarje vinograda.  

Izdelala sem še analizo stroškov, ki bi jih imel vinogradnik, če se odloči, da grozdja ne bo 

prodal, ampak raje predelal v vino. V tem primeru bi iz pridelka enega hektarja velikega 

vinograda izdelal pribliţno 7.800 litrov vina, ki bi ga prodal za 22.698,00 EUR (če veljajo 

enake povprečne odkupne cene kot leta 2019). Stroški, ki dodatno nastanejo s pridelavo 

vina, znašajo 6.932,84 EUR, ki jih moramo prišteti k stroškom obdelave vinograda. Skupni 

stroški tako znašajo 15.858,95 EUR, iz česar sledi, da vinogradnik s prodajo vina pokrije 

vse stroške tako pridelave grozdja kot tudi izdelave vina. Če ţeli vinogradnik s prodajo 

vina pokriti zgolj vse stroške, mora obdelovati vsaj 0,32 hektarja vinograda, če pa ţeli s 

prodajo vina zasluţiti povprečno bruto slovensko plačo, pa mora obdelovati vsaj 1,26 

hektarja vinograda.  

Iz tega je mogoče ugotoviti, da je veliko bolj smotrno, da vinogradnik grozdje predela v 

vino. A celotno letino vina, ki nima uveljavljene blagovne znamke, je zelo teţko prodati, 

saj večina malih vinogradnikov vino prodaja v okolišu svojega doma. Lahko se tudi zgodi, 

da vinar zaradi slabše letine, ki je posledica neugodnih vremenskih razmer, kot sta npr. 

pozeba in toča, oziroma zaradi napada raznih škodljivcev pridela vino slabše kakovosti in 

zaradi tega izgubi še stalne kupce, ki jih je uspel pridobiti. Posledično je tako izpostavljen 

velikemu tveganju, da velikega dela letine ne bo prodal in bo posledično njegov zasluţek 

precej manjši, lahko celo tako nizek, da ne bo dovolj niti za pokritje stroškov pridelave 

vina, kar se je s pojavom covida-19 zgodilo celo večjim vinarjem.  



54 

Iz analize sledi, da mora za preţivetje vinogradnik obdelovati za slovenske razmere zelo 

velik vinograd, znati pridelati kakovostno vino in le-tega tudi uspešno prodati. Pri tem se 

mora znati spopadati z različnimi tveganji, ki ga vinogradništvo in vinarstvo prinašata. 

Zato ne preseneča, da mladi prevzemniki ne ţelijo nadaljevati z obdelavo druţinskih 

vinogradov, saj so ti praviloma premajhni za preţivetje. Majhne vinograde tako v svojem 

prostem času obdelujejo zgolj še starejši vinogradniki. Ko ti obdelave vinograda ne 

zmorejo več, se obdelovanje vinograda opusti. Če ţelimo preprečiti opuščanje vinogradov, 

je treba uvesti dodatne spodbude, namenjene mladim, in jih s tem spodbuditi k nadaljnji 

obdelavi druţinskih vinogradov. 
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Priloga 1: Sorte vinske trte, ki se smejo saditi v posameznih vinorodnih okoliših 

V vinorodnem okolišu Štajerska Slovenija 

 v vinorodnem podokolišu Maribor  

 priporočene sorte: Laški rizling, Renski rizling, Sauvignon, Beli pinot, Sivi pinot, 

Chardonnay, Rumeni muškat, Traminec, Dišeči traminec;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Šipon, Muškat Ottonel, Ranina, Rizvanec, 

Kraljevina, Bela ţlahtnina, Kerner, Modri pinot, Modra frankinja, Ţametovka, 

Rdeča ţlahtnina, Zweigelt;  

 v vinorodnem podokolišu Radgona-Kapela 

 priporočene sorte: Laški rizling, Renski rizling, Beli pinot, Sivi pinot, Chardonnay, 

Sauvignon, Traminec, Dišeči traminec, Šipon, Ranina;  

 dovoljene sorte: Rizvanec, Zeleni silvanec, Muškat Ottonel, Rumeni muškat, Modri 

pinot, Bela ţlahtnina, Kerner, Modra frankinja, Rdeča ţlahtnina, Zweigelt;  

 v vinorodnem podokolišu Srednje Slovenske gorice  

 priporočene sorte: Laški rizling, Beli pinot, Chardonnay, Sauvignon, Šipon, Dišeči 

traminec;  

 dovoljene sorte: Rumeni muškat, Rizvanec, Zeleni silvanec, Sivi pinot, Traminec, 

Renski rizling, Ranina, Ranfol, Kerner, Muškat Ottonel, Bela ţlahtnina, Modra 

frankinja, Portugalka, Modri pinot, Rdeča ţlahtnina, Zweigelt, Gamay, Ţametovka;  

 v vinorodnem podokolišu Ljutomer-Ormoţ 

 priporočene sorte: Laški rizling, Šipon, Beli pinot, Chardonnay, Sauvignon, Renski 

rizling, Sivi pinot, Muškat Ottonel, Rumeni muškat, Traminec, Dišeči traminec;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Rizvanec, Ranina, Bela ţlahtnina, Kerner, Modra 

frankinja, Modri pinot, Rdeča ţlahtnina, Zweigelt;  

 v vinorodnem podokolišu Haloze 

 priporočene sorte: Laški rizling, Renski rizling, Šipon, Sauvignon, Beli pinot, 

Chardonnay, Rumeni muškat, Muškat Ottonel, Traminec, Dišeči traminec, Sivi 

pinot, Modri pinot;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Ranina, Rizvanec, Kraljevina, Ranfol, Bela 

ţlahtnina, Kerner, Rdeča ţlahtnina, Modra frankinja, Zweigelt;  

 v vinorodnem podokolišu Šmarje-Virštanj  

 priporočene sorte: Laški rizling, Sauvignon, Beli pinot, Chardonnay, Modra 

frankinja, Modri pinot;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Renski rizling, Traminec, Dišeči traminec, Ranina, 

Rizvanec, Rumeni muškat, Muškat Ottonel, Sivi pinot, Šipon, Kraljevina, Kerner, 

Bela ţlahtnina, Ţametovka, Portugalka, Rdeča ţlahtnina, Gamay, Zweigelt.  

 

V vinorodnem okolišu Prekmurje 

 priporočene sorte: Laški rizling, Renski rizling, Šipon, Zeleni silvanec, Sauvignon, Sivi 

pinot, Beli pinot, Chardonnay;  
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 dovoljene sorte: Rizvanec, Ranina, Rumeni muškat, Muškat Ottonel, Traminec, Dišeči 

traminec, Bela ţlahtnina, Kerner, Modri pinot, Modra frankinja, Rdeča ţlahtnina, 

Zweigelt. 

 

V vinorodnem okolišu Bizeljsko Sremič 

 priporočene sorte: Laški rizling, Beli pinot, Sivi pinot, Chardonnay, Sauvignon, 

Rumeni plavec, Modra frankinja, Ţametovka;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Renski rizling, Dišeči traminec, Traminec, Šipon, 

Ranina, Ranfol, Rumeni muškat, Rizvanec, Kraljevina, Bela ţlahtnina, Kerner, Modri 

pinot, Portugalka, Šentlovrenka, Gamay, Zweigelt, Rdeča ţlahtnina, Neuburger. 

  

V vinorodnem okolišu Dolenjska 

 priporočene sorte: Laški rizling, Beli pinot, Sivi pinot, Chardonnay, Modra frankinja, 

Ţametovka;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Renski rizling, Sauvignon, Rumeni muškat, 

Kraljevina, Ranina, Rumeni plavec, Kerner, Traminec, Dišeči traminec, Bela ţlahtnina, 

Ranfol, Scheurebe, Modri pinot, Rdeča ţlahtnina, Portugalka, Šentlovrenka, Zweigelt, 

Gamay.  

 

V vinorodnem okolišu Bela krajina 

 priporočene sorte: Laški rizling, Beli pinot, Sauvignon, Sivi pinot, Chardonnay, 

Rumeni muškat, Modra frankinja, Ţametovka;  

 dovoljene sorte: Zeleni silvanec, Renski rizling, Ranina, Kraljevina, Traminec, Dišeči 

traminec, Kerner, Bela ţlahtnina, Modri pinot, Gamay, Zweigelt, Portugalka, 

Šentlovrenka, Rdeča ţlahtnina. 

 

V vinorodnem okolišu Brda ali Goriška Brda 

 priporočene sorte: Rebula, Zeleni sauvignon, Beli pinot, Sauvignon, Malvazija, Sivi 

pinot, Chardonnay, Merlot, Cabernet sauvignon;  

 dovoljene sorte: Rumeni muškat, Pikolit, Prosecco, Verduc, Refošk, Cabernet franc, 

Modri pinot, Barbera, Syrah, Gamay, Glera, Klarnica, Pergolin, Pokalca, Poljšakica, 

Viognier.  

 

V vinorodnem okolišu Vipavska dolina ali Vipava  

 priporočene sorte: Rebula, Malvazija, Laški rizling, Sauvignon, Pinela, Zelen, Beli 

pinot, Sivi pinot, Chardonnay, Merlot, Barbera, Cabernet sauvignon; 

 dovoljene sorte: Zeleni sauvignon, Rumeni muškat, Pikolit, Vitovska grganja, 

Prosecco, Modri pinot, Cabernet franc, Refošk, Syrah, Glera, Klarnica, Pergolin, 

Poljšakica. 
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V vinorodnem okolišu Kras 

 v vinorodnem podokolišu Kraška planota  

 priporočene sorte: Malvazija, Refošk;  

 dovoljene sorte: Vitovska grganja, Chardonnay, Sauvignon, Sivi pinot, Beli pinot, 

Merlot, Cabernet sauvignon;  

 v vinorodnem podokolišu Vrhe  

 priporočene sorte: Rebula, Malvazija, Laški rizling, Sauvignon, Pinela, Zelen, Beli 

pinot, Sivi pinot, Chardonnay, Merlot, Barbera, Cabernet sauvignon;  

 dovoljene sorte: Zeleni sauvignon, Rumeni muškat, Pikolit, Vitovska grganja, 

Prosecco, Modri pinot, Cabernet franc, Refošk, Syrah, Glera, Klarnica, Pergolin, 

Poljšakica. 

 

V vinorodnem okolišu Slovenska Istra 

 priporočene sorte: Malvazija, Chardonnay, Refošk, Merlot, Cabernet sauvignon;  

 dovoljene sorte: Rumeni muškat, Beli pinot, Sivi pinot, Sauvignon, Maločrn, Cabernet 

franc, Modri pinot, Syrah, Gamay, Cipro. 
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Priloga 2: Tabela največje vrednosti kemijskih parametrov, ki so zahtevane pri 

posameznih kakovostnih razredih vin, ki so pridelana na ozemlju Republike Slovenije 

Tabela 1: Največje vrednosti kemijskih parametrov pri posameznih kakovostnih razredih  

Kemijski parameter 
Največja dovoljena 

koncentracija 

Skupni SO2 

(mg/l) 

rdeča vina 
do 5 g/l red. sladkorjev 160 
nad 5 g/l red. sladkorjev 210 

bela in rose vina 
do 5 g/l red. sladkorjev 210 
nad 5 g/l red. sladkorjev 260 

Skupni / 

prosti 

SO2(mg/l) / 

vrhunsko vino ZGP 
(do 7 g/l red. sladkorjev) 

180/40 (bela in 

rose) 
140/35 

(rdeča) 

(nad 7 g/l red. sladkorjev) 
240/45 (bela in 

rose) 
180/40 

(rdeča) 
vrhunsko vino ZGP - pozna trgatev 300/50 
vrhunsko vino ZGP - izbor 350/50 
vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor, ledeno vino, 

suhi jagodni izbor 400/50 

barrique vino 
160/50 (bela in 

rose) 
160/40 

(rdeča) 

Vir: Ur. l. RS, št. 43/04. 

 

 

 


